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Enoteca Le Cantine Dei Dogi Presenta Bollicine in Villa8° Edizione

Benvenuto nella 8° Edizione di Bollicine in Villa!

In 8 anni di passione, abbiamo creato un evento che celebra l'eccellenza nei vini e nei prodotti
gastronomici. Questo libro sara la tua guida in un mondo di sapori, un viaggio emozionante
tra tavoli e sale, dove ogni sorso racconta tradizione, innovazione e dedizione.

Gli espositori, distribuiti con cura, trasformano la tua visita in un tour sensoriale coinvolgente.
Ogni espositore & un capitolo di storia enogastronomica, una pagina scritta con passione e
autenticita. Accompagnati da cibi e prodotti gastronomici da piccole realta italiane, Bollicine in
Villa & pit di un evento; & un incontro con l'eccellenza, una celebrazione di gusto e tradizione
pronto a catturare il tuo cuore e il tuo palato.

I numeri della 8°edizione

Oltre 3.000 bottiglie pronte a svelare i loro segreti

113 espositori

93 espositori di VINO da 6 PAESI D'EUROPA

232 etichette di vini pronte a deliziare i tuoi sensi

1 DISTILLERIA, dove l'arte dell'elaborazione incontra il palato curioso

15 espositori FOOD, un mondo di prelibatezze pronte a completare il tuo viaggio sensoriale
4 espositori FUORI DALLA TAVOLA, soluzioni creative per I'enogastronomia moderna
3 Masterclass, porte aperte verso il profondo del mondo enologico

3 punti ristoro

Giudice per un Giorno: La Tua Voce Conta

Nel cuore di Bollicine in Villa, la tua opinione ha un valore prezioso. Ti invitiamo a diventare
il Giudice per un Giorno, a esprimere il tuo gusto e a onorare i vini che ti hanno emozionato.
Troverai la scheda di votazione alla pagina 90 di questo libro, un segno tangibile del tuo
coinvolgimento. Concludi il tuo viaggio enogastronomico consegnando la scheda alla cassa
in prevendita. La tua voce contribuira a celebrare l'eccellenza e a premiare l'arte di creare vini
straordinari.

Wine Shop: Porta a Casa i Ricordi

La tua esperienza a Bollicine in Villa non deve finire qui. Il Wine Shop ti attende, un luogo
dove trasformare i ricordi in realta tangibile. Porta a casa i vini che hanno danzato sul tuo
palato, le prelibatezze che hanno sedotto i tuoi sensi. Il nostro negozio, situato al piano terra
di Villa Farsetti, & il punto d’incontro tra 'emozione e la convenienza. Ogni prodotto, a prezzi
promozionali solo per te, & un frammento di questa festa enogastronomica. Riporta a casa la
magia, regalati un pezzo di cid che ti ha incantato, scopri il piacere di far durare un istante nel
tempo, un sorso di felicita.

Unisci la tua storia a quella di Bollicine in Villa, dove ogni pagina racconta un capitolo di
passione, gusto, e tradizione.
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v, Venlce International vy,
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by Il Vino per Tutti

Concorso internazionale organizzato dalla testata on line Egnews.it e la Guida
“ilvinopertutti.it” in collaborazione con I'Enoteca le Cantine dei Dogi e 'orga-
nizzazione di Bollicine in Villa. Il concorso ¢ aperto alle aziende italiane e inter-
nazionali, che producono qualsiasi vino con le bollicine e di qualsiasi colore. I1
Concorso pubblichera 1 risultati durante la manifestazione. Sabato 29 Marzo, nel
contesto della Cena di Gala presso Osteria Antico Veturo, saranno premiati i vini
che hanno ottenuto un punteggio superiore a 88/100.

La giuria del concorso ¢ composta da giornalisti della redazione di Egnews e da
enologi esperti:

Piero Rotolo Giornalista Direttore Responsabile di Egnews

Francesco Turri Editore

Giuseppe Casagrande Giornalista Decano del giornalismo enogastronomico
Bruno Fulco Giornalista

Sonia Biasin Giornalista

Luigino Bertolazzi Enologo ex Cantina Soave

Maurizio Potocnik Enologo e giornalista
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VILLA FARSETTI PIANO TERRA - INDICE PAG 11 VILLA FARSETTI PIANO PRIMO - INDICE PAG 43
Bollicine Italiane ottenute con il Metodo Bollicine Italiane ottenute con il Metodo

ltaliano, Ancestrale, Rifermentato, ltaliano, Rifermentato, Classico,
Classico e Selezione Food Distillati e Selezione Food

Yealre

TEATRO - INDICE PAG 62 e 73

Bollicine Italiane, Austriache, Francesi, Spagnole, Slovene,

Ungheresi e Selezione Food. Al primo piano sala degustazioni ad ore.




SOLO a/linterno del Wine shop
troverete tutti i vini presenti alla
manifestazione con uno

Sconto del 200
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APPROFONDIMENTI SUL CHAMPAGNE

Come Riconoscere lo Champagne Leggendo l'etichetta

Sigla che ne qualifica il lavoro e il tipo di produzione di ogni produttore.
(Questa scritta si trova sull’'etichetta in piccolissimi caratteri)

NM - Négociant Manipulant: In questa situazione, la casa produttrice di
Champagne non riesce a soddisfare i bisogni per la produzione. Pertanto
acquistano uve o vini da terzi, li assemblano o meno ai propri, per
produrre e commercializzare da sé lo Champagne. Tutte le grandi Maison
di Champagne appartengono a questa categoria.

RM - Récoltant Manipulant: Sono i vignaioli che producono e
commercializzano le proprie uve; elaborate esclusivamente nelle sue
cantine. Si tratta quasi sempre di piccoli capolavori o, almeno, di sincere
espressioni del territorio di origine delle uve e della mano di chi le vinifica.

CM - Coopérative de Manipulation: E il caso di gruppi di produttori
che associati in cooperativa raccolgono, vinificano le uve dei soci e
commercializzano gli Champagne.

RC - Récoltant-coopérateur: Viticultori che danno le proprie uve a una
cooperativa di cui sono soci, la quale esegue lo elabora e lo imbottiglia; |l
prodotto finito viene successivamente restituito ad ogni singolo viticultore
per la commercializzazione con il proprio marchio.

SR - Société de Récoltants: come la sigla CM, ma in questo caso i soci
appartengono alla stessa famiglia.

ND - Négociant Distributeur: E il caso di un commerciante che compra
le bottiglie di Champagne da terzi gia finite, per poi etichettarle nei propri
locali con il proprio marchio, successivamente le commercializza.

MA - Marque Auxiliaire (o d’Acheteur): Champagne creati volutamente
per la grande distribuzione. Persona o societa esterna al mondo dello
champagne (ad esempio un supermercato) che registra un proprio marchio
e poi fa interamente produrre le bottiglie, fino all'etichettatura, da un terzo.
Al termine, commercializza da sé queste bottiglie.



APPROFONDIMENTI SUL CHAMPAGNE

Dove si produce il vino Champagne

Lo Champagne puo essere prodotto solo in Francia, nella regione dello
Champagne che comprende 5 dipartimenti:

la Marna (66%), 'Aube (23%), I'Aisne (10%), la Haute Marne e la Seine et
Marne, mentre il vigneto e diviso in 4 macroregioni:

La Cote des Bar (Aube), l'uva principale ¢ il Pinot Nero, possiamo trovare
Champagne con carattere e aromi complessi.

La Cote des Blancs-Sézannais, il vitigno principale € lo Chardonnay, vi
troviamo champagne nobile, di buon carattere, fine ed elegante.

La Montagne di Reims, l'uva principale & il Pinot Nero, possiamo trovare
Champagne noti per la loro nobilta, struttura e forza.

La Valle della Marne, la varieta principale € il Pinot Meunier, qui troverete
vini invitanti con un bouquet fruttato e una buona rotondita.
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APPROFONDIMENTI SUL CHAMPAGNE

Caratteristiche di qualita, le tre classificazioni:

e Grand Cru (100%)
e Premier Cru (90-99%)
e Cru(80-89%).

Tale dato vuole a significare che le uve provenienti da un comune Grand
Cru, la cui classificazione € 100%, saranno pagate precisamente il prezzo
stabilito, mentre le uve provenienti da un comune classificato come 85%,
saranno pagate per I'85% del prezzo stabilito.

Sono classificati Grand Cru 17 comuni, Premier Cru 41 e Cru 255.
| 17 Grand Cru della Champagne sono:

Nella Montagne de Reims: Louvois, Bouzy, Ambonnay, Verzy, Verzenay,
Maill, Beaumont-sur-Vesle, Sillery e Puisieulx.

Nella Vallée de la Marne: Ay e Tours-sur-Marne.

Nella Cote de Blancs: Qiry, Chouilly, Cramant, Avize, Oger e Mesnil-sur-
Oger.

Tipologie in commercio

Champagne Rosé: si produce con due tecniche:

1) Unione di vino bianco base con vini rossi o macerati.

2) Corta macerazione di uve rosse vinificate poi in bianco, oggi questa
tecnica & molto richiesta in quanto ad un'immutata qualita e fragranza,
uniscono una gradevole nota di colore.

Champagne Blanc de Blancs:

Sono vini ottenuti esclusivamente da uve a bacca bianca Chardonnay,
anche se di differenti annate.

Champagne Blanc de Noirs:

Sono vini ottenuti da uve a bacca nera Pinot Meunier e Pinot Noir,
singolarmente o associati, non per forza della stessa annata.

Champagne Millesimé:siintende unvino ottenuto daunasolavendemmia.
Champagne BSA: brut sans année champagne ottenuto con vini di diverse annate.



APPROFONDIMENTI SUL CHAMPAGNE
Il dosaggio

La quantita di zucchero inserita con il liqueur d'expédition identifica lo
champagne come:

Brut Nature:

Zucchero residuo inferiore o uguale a 3 g/litro, detto anche Pas dosé, Dosage
zéro, Brut sauvage, etc., sono gli champagnes piu secchi, senza aggiunta di
liqueur d'expédition dopo il dégorgement.

Extra Brut:
Zucchero residuo inferiore o uguale a 6 g/l, il dosaggio & minimo, per chi
ama uno champagne molto secco .

Brut:
Zucchero sino a 15 g/l, al gusto sono secchi e sono ideali come aperitivi.

Extra Dry:
Zucchero da 12 a 20 g/l, leggermente piu dosati dei Brut, hanno un gusto piu
morbido e delicatamente abboccato.

Sec:
Zucchero da 18 a 35 g/l, sono i piu indicati per gelati e dessert poco dolci.

Demi sec:
Zucchero da 33 a 50 g/l e doux oltre i 50 g/I, vini da meditazione o da fine
pasto, possono accompagnare dessert e pasticceria dolce.

Crémant:

Tipologia oggi molto difficile da reperire, definisce vini elaborati con il metodo
classico di rifermentazione in bottiglia ma in modo da sviluppare meno
anidride carbonica, la pressione nella bottiglia raggiunge le tre atmosfere,
contro le quattro atmosfere e mezzo degli champagnes tradizionali.



LEGENDA ICONE VINI

Stand

9 Vino - Stand cantine vitivinicole Stand - Fuori dalla tavola

** Emozionante punti 96-100

Di buon livello  punti 75-84

Tipologia

r“ . . .
1 Vino bianco spumante o frizzante

’ Vino rosso spumante o frizzante

Tasting notes

Metodo rifermentato in bottiglia
Questo metodo prevede una seconda fermentazione
direttamente all'interno della bottiglia, ottenuta
aggiungendo lieviti e zuccheri al vino base. Questo
processo sviluppa anidride carbonica naturale,
creando bollicine fini e una maggiore complessita
aromatica. A differenza del metodo classico, nel
metodo rifermentato in bottiglia il vino spesso
non subisce sboccatura, mantenendo i lieviti in
sospensione (come nel caso del sur lie). Questo
conferisce un profilo piu rustico e fresco, mentre il
metodo classico prevede un affinamento piu lungo
sui lieviti e la successiva rimozione delle fecce per
ottenere maggiore eleganza e complessita.

Metodo Italiano - Martinotti
Rifermentazione naturale in grandi vasche,
utilizzato normalmente per esaltare le
caratteristiche dei profumi primari (esempio:
Moscato, Prosecco, Muller ecc.)

Metodo Ancestrale
Consiste in una doppia fermentazione, prima
in acciaio inox a temperatura controllata e
successivamente in bottiglia per alcuni mesi.
Normalmente, non si effettua la sboccatura,
pertanto questi vini si presentano torbidi per la
presenza dei lieviti rimasti nella bottiglia.

Metodo Classico
Rifermentazione naturale in bottiglia e
permanenza sui propri lieviti per 2-4-6 anni
ecc. utilizzato per esaltare le caratteristiche
nel lungo periodo (esempio: Oltrepo,
Franciacorta, Alta Langa, Trento ecc.)




Elenco Espositori Presenti In Villa Farsetti piano terra

Bollicine italiane ottenute con il Metodo Italiano, Ancestrale, Rifermentato, Classico e Selezione Food
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VENETO/LOMBARDIA
9 Mion Bollicine dal 1987

Via Colombere 2 31049 Valdobbiadene (TV)

Tel: 334 9323751

Sito: www.lospumantedivenezia.com

E-mail: info@lospumantedivenezia.com Anno di fondazione: 2010
Proprieta: Mion Bollicine dal 1987 srls  Enologo: 2 collaboratori
Produzione annuale: 150.000 bottiglie Ettari vitati di proprieta: 2,5

Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)

Valdobbiadene Prosecco Sup DOCG Brut Nani Mocenigo .o .. .. 4 m 18,00€ 14,40€

Vitigno: 100% Glera ¥ S 1

Vini in degustazione - Metodo Classico

Mion 7888 Bianco di Nero Pas Dose (48 mesi) e n 2800€ 2240€

Vitigno: 100% Pinot Nero ¥ & & |

Mion 7888 Bianco di Nero Cuve Brut (48 mesi) O e R o W m 2800€ 2240¢€

Vitigno: 100% Pinot Nero v o &S |

Mion 7888 Rose di Nero Brut (48 mesi) ¥ 33,00¢€ 26,40 €
P & &y 2 '

Vitigno: 100% Pinot Nero

Tasting notes




VENETO

Ronfini

Tel: 043 8989614

Sito: www.ronfini.com

Anno di fondazione: 1989
Enologo: Leonardo Ronfini
Ettari vitati di proprieta: 12

Vini in degustazione- Metodo Italiano

Prosecco DOC Treviso Rosé Millesimato Brut
Vitigno: Glera e Pinot Nero

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut ww ws (as e

Vitigno: 100% Glera

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Extra Brut s« &4 R

Vitigno: 100% Glera

Valdobbiadene Prosecco Sup. DOCG Extra D. Millesimato  we 44 " "

Vitigno: 100% Glera

Via del Prosecco 7a 31010 Col San Martino (TV)

&

Fax. 0438 989614

E-mail: info@ronfini.com

Proprieta: Soc. Agr. Ronfini ss
Produzione annuale: 50.000 bottiglie
Viticoltura: Integrata

Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)
=S B3 BN B L] 9,80 € 7,84 €
— =~ St — |

m 11,30 € 9,04 €
St ~ ! = : 4

m 11,90€ 9,62 €
—t =~ — — L

m 11,90€ 9,62 €

Tasting notes
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VENETO

&

Tel. 0421 200679

Sito: www.ornellabellia.it
Anno di fondazione: 2000
Enologo: Masat Patrizio
Ettari vitati di proprieta: 30

Vini in degustazione- Metodo Italiano

Venezia DOC Millesimato Extra Dry
Vitigno: 50% Glera, 50% Verduzzo

Prosecco DOC Millesimato Extra Dry
Vitigno: 100% Glera

Conegliano Valdobbiadene Prosecco DOCG Brut Millesimato -

Vitigno: 100% Glera

Prosecco DOC Rosé Millesiamto Brut
Vitigno: Glera e Pinot Nero

Col de Mar

Via Roma, 117 - 30020 - Pramaggiore (VE)

Fax: 0421 203637

E-mail: info@terrepiane.it

Proprieta: Ornella Bellia

Produzione annuale: 300.000 bottiglie
Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Metodo Rifermentato in Bottiglia

Prosecco DOC Frizzante
Vitigno: 100% Glera

Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)
en G G Ga W 8.90€ 712 €
~— g ~ = T
el faad faad sy W 10,50€ 8,40 €
St — s — = Y

el fasd fesa W 1510€ 12,08€
St — s — —_ L
el hah fash kusa MW 12,00€ 9,60 €
ww (asl fem) femy W 1250€ 10,00 €

Tasting notes

-




VENETO

Azienda Agricola Conte Collalto 0

Tel. 333 8445624

Sito: www.collalto.it

Anno di fondazione: 958
Enologo: Dr. A. Affili

Ettari vitati di proprieta: 150

Vini in degustazione- Metodo Italiano

Via XXIV Maggio 1. Susegana (TV)

E-mail: davide.ragno@cantine-collalto.it
Proprieta: Isabella Collalto De Croy
Produzione annuale: 650.000 bottiglie
Viticoltura: Sostenibile

Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)

Prosecco Conegliano Valdobbiadene Frizzante DOCG T.Fungo = g 7 14,00 € 11,20 €

I ¥
Vitigno: 100% Glera & W @ S
S.SALVATORE Prosecco Sup Conegliano Valdobbiadene DOCGBrut . ,, ., .. ™ 17,00€ 13,60 €
Vitigno: 90% Glera, 5% Bianchetta, 5% Verdiso & @ @ @ |
GAIO Prosecco Superiore Conegliano Valdobbiadene DOCG ExtraDry ., . ., 0 17,00 € 13,60 €
Vitigno: 90% Glera, 5% Bianchetta, 5% Verdiso @9 © @ |
PONTE ROSSO Prosecco Conegliano Valdobbiadene DOCG ExtraBrut ., ,, ,, [ 1800€ 1440€
Vitigno: 90% Glera, 5% Bianchetta, 5% Verdiso & @ @ |
OTTAVIANO Prosecco Superiore DOCG Sui Lieviti brut nature el L G G B 23.30€ 1864€
Vitigno: 856% Glera, 10% Verdiso, 5% Bianchetta & @ @ =
VIOLETTE Incrocio Manzoni Moscato 13.0.25 Rosé Extra Dry e L3 Lo a I 1650€ 13,20 €

Vitigno: 100% Incrocio Manzoni Moscato 13.0.25

Tasting notes
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VENETO
9 Dea Rivalta

Vicolo Longher,3/c - 31030 Bigolino di Valdobbiadene (TV)

Tel. 0423971017

Sito: www.dearivalta.it E-mail: info@dearivalta.it

Anno di fondazione: 1994 Proprieta: Daniela Caldart

Enologo: Loris Dall’Acqua Produzione annuale: 110.000 bottiglie

Ettari vitati di proprieta: 6 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)
Prosecco DOC Extra Dry KETHER mey Gl Qms @y w1520 € 12,16 €
Vitigno: 100% Glera 1
Spumante 1940 “L’Extra Brut” S oo o oo g 1375 € 11,00 €
Vitigno: 100% Glera ¢ e @9 |
Spumante Brut "Repubbliche Marinare" = Wa W il | 13,75 € 11,00 €
Vitigno: 100% Glera - = = [
Valdobbiadene DOCG Dry Millesimato DEA e G B B m 17.50€ 14,00 €

Vitigno: 100% Glera = @ ¥ e

—

Tasting notes




VENETO

Colvendra 9

Via Liberazione 37 - 31020 Refrontolo (TV)
Tel. 0438 8894265

Sito: www.colvendra.it E-mail: info@colvendra.it
Anho di fondaZione: 1 924 Proprieté: Colvendra s.a.s. di Della Colletta Giuseppe & C.
Enologo: Denis Dan Produzione annuale: 125.000 bottiglie

Ettari vitati di proprieta: 15 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione- Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)
Prosecco DOC Treviso Spumante Extra Dry ES B B B m 11,00€ 8,80 €
Vitigno: Glera — A — A |
Verdiso Spumante Extra Dry Ca Lo Lo G m 1350€ 10,80 €
Vitigno: 100% Verdiso oY e |
Manzoni Spumante Extra Dry s R e R R m 1350€ 10,80€
Vitigno: 100% Manzoni Bianco 6.0.13 ¥ 9 ¥ S |
Conegliano Valdobbiadene Prosecco Sup DOCG GRAN Brut =3 m 1350€ 10,80 €
Vitigno: 100% Glera ¥ © |
Conegliano Valdobbiadene Prosecco DOCG Colmé ExtraDry | =S m 1350 € 10,80 €
Vitigno: 100% Glera - A [

Conegliano Valdobbiadene DOCG Rive di Refrontolo Brut S = = m 17,10€ 13,68 €
Vitigno: 100% Glera - = & = |
Conegliano Valdobbiadene DOCG Rive di Refrontolo Dry = = = | = m 17,10€ 13,68 €
Vitigno: 100% Glera @0 o O © [
Prosecco DOC Rosé Spumante Brut £ e m 11,00€ 8,80 €
Vitigno: Glera e Pinot Nero Y o @ E |
Col di Rora Spumante Rosato Extra Dry = N m 13,50€ 10,80 €
Vitigno: 100% Marzemino 2 9 U |

17



VENETO

& Podere alla Quercia

Via Roda, 303 - 35030 Vo (PD)

Tel. 049 9940469

Sito: www.laceriola.it E-mail: laceriola.podere@gmail.com
Anno di fondazione: 1887 Proprieta: Facchin Fabio

Enologo: Boaretti Andrea Produzione annuale: 600.000 bottiglie

Ettari vitati di proprieta: 24 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)
Prosecco Spumante DOC Extra Dry v as as e m 12,20€ 9,76 €
Vitigno: 100% Glera ¥ v U e ]

Colli Euganei Serprino Spumante DOC B2 can (&8 oo m 12,20€ 9,76 €

Vitigno: 100% Glera

La Ceriola Bianco Spumante Brut B2 can (&8 oo m 1350€ 10,80€
Vitigno: 80% Glera, 18%Chardonnay, 2% Chardonnay barricato = = - |
Prosecco Spumante DOC Extra Dry "Selezione Oro" Ca L LA G m 19,50 € 15,60 €
Vitigno: 100% Glera ¥ v Y @ |
Prosecco Spumante DOC Rosé Extra Dry == s = m 12,20€ 9,76 €
Vitigno: 90% Glera e 10% Pinot Nero = O O 1
Colli Euganei Fior D'Arancio Spumante DOCG ES S r 1220€ 976€
Vitigno: 100% Moscato Giallo 2 e & e |
Colli Euganei Fior D'Arancio Spumante DOCG "Selezione Oro" _ . .. .. .. m 1950€ 1560€
Vitigno: 100% Moscato Giallo v v S |

Tasting notes
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VENETO
Piccolo Podere San Martino 0

via Cao de Villa 37 Farra di Soligo (TV)

Tel. 3756550551

Anno di fondazione: 2020
Enologo: Luca Bernardi
Ettari vitati di proprieta: 3,5

Vini in degustazione- Metodo Italiano

Frizzante
Vitigno: 100% Glera

Non Filtrato — Brut Nature
Vitigno: 80% Glera, 20% Incrocio Manzoni 6013

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Brut
Vitigno: 100% Glera

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Sup. DOCG Extra Dry
Vitigno: 100% Glera

E-mail: info@piccolopoderesanmartino.it

Sito: www.piccolopoderesanmartino.it

Proprieta: Piccolo Podere San Martino
Produzione annuale: 30.000 bottiglie

Viticoltura: Eroica

Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)
e s as wa [ 1100€  BB0E
e as es ea [ 1440€ 11526
o Gl G B 1685€  1348€
s o .. .. @ 1685€ 1348€

Tasting notes
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VENETO

0 Vini Marocchesa

Via Marocchesa, 49 Mogliano Veneto - (TV)
Tel. 3358326117

Sito: www.vinimarocchesa.it E-mail: info@vinimarocchesa.it
Anno di fondazione: 2017 Proprieta: Famiglia Scaramuzza
Enologo: Produzione annuale: 12.000 bottiglie.

Ettari vitati di proprieta: 6,2  Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)
Pinot Grigio DOC Brut et G G G m 14,30 € 11,44 €
Vitigno: 100% Pinot Grigio o ¥ O E |

Prosecco DOC Brut e faied Gaed fas m 14,00€ 11,20€
Vitigno: 100% Glera ¥ @ 9 S |

Prosecco DOC Extra Dry B3 B ) m 14,00€ 11,20€
Vitigno: 100% Glera |

Moscato Spumante cn G Ga Ga m 1430€ 1144€
Vitigno: 100% Moscato Bianco ¥ 9 S |

Raboso Dry =S 3 B , 14,00 € 11,20 €
Vitigno: 100% Raboso Piave = O O

Vini in degustazione - Metodo Ancestrale

Vino Frizzante col fondo == =Y B T 960€ 7,68 €
Vitigno: Glera = @ O S

Vini in degustazione - Metodo Classico

Pinot Grigio Brut (20 mesi) ESES S m 3320€ 26,56 €
Vitigno: 100% Pinot Grigio o = & = ]

Rose Brut (36 mesi) ESES S s ‘ 36,60€ 29,28€

Vitigno: 100% Merlot
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VENETO

Bastianello 1970 &

Via Casetta, 2, 36053 Gambellara (VI)

Tel. 3394737812

Sito: www.bastianellovini.com E-mail: info@bastianellovini.com
Anno di fondazione: 1970 Proprieta: Famiglia Bastianello

Enologo: Nicola Fossa Produzione annuale: 150.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 30  Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)

Aglaia Lessini Durello DOC Spumante Brut ww ae  (as | we " 11,30 € 9,04 €
Vitigno: 100% Durella — |

Tenuta Castello Di Rubaro Nani 1967 0

Via Degora, 34 - 36024 Nanto (VI)

Tel. 0444 638226 Fax. 0444 738088 Nz
Sito: www.vininani.it E-mail: info@vininani.it Bio
Anno di fondazione: 1967 Proprieta: Tenuta Castello di Rubaro
Enologo: Nicola Fossa Produzione annuale: 80.000 bottiglie.

Ettari vitati di proprieta: 10 Viticoltura: Biologica

Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)
Nani Brut Spumante Nani 1967 -~ m 895€ 7,16 €
Vitigno: Chardonnay - = = = [

Moscato Dolce Spumante Nani 1967 m 8,95 € 7,16 €

Y

(s
(
(
|

Vitigno: 100% Moscato Bianco
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VENETO - SICILIA

o

Federico II

Verona (VR)

Tel. 3394737812

Sito: www.bastianellovini.com
Anno di fondazione: 2020
Enologo: Nicola Fossa

Ettari vitati di proprieta: 7

E-mail: info@bastianellovini.com
Produzione annuale: 10.000 bottiglie.
Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Metodo Classico

Selvaggia Durello DOC Spumante Brut (120 mesi)

Vitigno: 100% Durella

0

Loc. Biduri - Noto (SR)
Tel.mobile: 3394737812
Sito: www.bastianellovini.com
Anno di fondazione: 2010
Enologo: Nicola Fossa

Ettari vitati di proprieta: 10

Vini in degustazione - Metodo Italiano

Spumante Brut
Vitigno: 50% Grillo, 50% Inzolia

22

Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

m 4360€ 34,88€

Feudo Acreide

E-mail: info@bastianellovini.com
Proprieta: Famiglia Bastianello
Produzione annuale: 15.000 bottiglie.
Viticoltura: Biologica

Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

r 1390€ 1112€



VENETO - FRIULI VENEZIA GIULIA

Tolomel 0

Via Mirabello 140 35038 Torreglia (PD)
Tel. 3485115178
Sito:www.tolomeimirabello.it E-mail: amministrazionetolomei@gmail.com
Anno di fondazione: 1500 Proprieta: Pia Maria Tolomei Frigerio
Enologo: Carlo Roveda Produzione annuale: 45.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 8 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione- Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)
Prosecco DOC Extra Dry B B B B m 1250€ 10,00 €
Vitigno: 100% Glera = & O S ]
Moscato Giallo Brut Secco =S B3 B B o 1250€ 10,00 €
Vitigno:100% Moscato Giallo = & O S
Prosecco DOC Rosé Brut ES B3 B B ¥ 1250€ 10,00€
Vitigno: 90% Glera, 10% Pinot Nero = @ O S

Invasi dal Gusto

f Acquista Direttamente
Y allo Stand

Viale Europa 24 - 33070 Brugnera (PN)
Tel. 333 4993767
Sito: www.alessiobrusadin.it E-mail: info@alessiobrusadin.it

Invasi dal gusto nasce per portare in vaso sapori autentici e artigianali.
Selezioniamo ingredienti di alta qualita e li lavoriamo senza conservanti
né additivi. Le confetture cuociono rapidamente per preservare i profumi,
mentre il ragl cuoce lentamente per esaltarne il sapore. L'obiettivo? La lista
ingredienti pil corta possibile.
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FRIULI VENEZIA GIULIA

& Alibis

via Ferraria 55/2 - Mortegliano (UD)
Tel. 331 3978151 Sito: www.ivounterholzner.it
E-mail: alibis.marketing@gmail.com Anno di fondazione: 1968
Proprieta: Az.Ag. lvo Unterholzner ssa  Ettari vitati di proprieta: 110
Enologo: - Produzione annuale: 50.000 bott.
Viticoltura: Biologica e tradizionale %
Bio
Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)
Prosecco DOC Millesimato Brut wol (sl fosd (o '; 17,08 € 13,66 €
Vitigno: 100% Glera oY TS
Alibis 0,0 — Bollicine Bio Senza Alcol 8 o e e (] 18,30 € 14,64 €
Da mele biologiche o 9 U 6 |
Alibis 6,0 Appleritivo Italiano Bio Vol. 6,0% S e ey oo m 18,30 € 14,64 €
Da mele biologiche = & & = I

Tasting notes




FRIULI VENEZIA GIULIA
Conti della Frattina 0

Via della Chiesuola 5, 33076 Frattina (PN)
Tel. 3470356418 Sito: www.contidellafrattina.it
E-mail: info@contidellafrattina.it Anno di fondazione: 1989
Proprieta: Manlio della Frattina Ettari vitati di proprieta: 16
Enologo: Orazio Franchi, Marco Marquardo della Frattina
Produzione annuale: 10.000 bott. Viticoltura: Integrata
Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)
Ribolla Gialla Brut v (s (an) fas m 10,50 € 8,40 €
Vitigno: Ribolla Gialla i [
SAMPA' 1797 . ®m 1400€ 1120¢€
Vitigno:90% Marzemina Bianca, 10% Verduzzo Trevigiano = —~ — )

Tasting notes
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FRIULI VENEZIA GIULIA

@

Tel. 0422545109
E-Mail: info@Lafornase.com

Ettari Vitati Di Proprieta: 70
Produzione Annuale: 30.000 Bott.

Via Cornizzai, 22 - 33087 Pasiano Di Pordenone (Pn)

Proprieta: La Fornase srl Societa’ Agricola

LLa Fornase

. Bio
Sito: www.lafornase.com
Anno di fondazione: 2011

Enologo: Massimo Dassie
Viticoltura: Biologica

Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)
Prosecco DOC Extra Dry Biologico 8 o e e m  15,25€ 12,20 €
Vitigno: 100% Glera o9 O 6 [

Prosecco DOC Brut Biologico = W e - m 15256€ 12,20€
Vitigno: 100% Glera — I

Prosecco DOC Rose Biologico 8 o e e ? 15,60 € 12,48 €
Vitigno: Glera e Pinot Nero = W @ S

Spumante Demi Sec = W o - mo 21,90 € 17,52 €
Vitigno: 100% Souvigner Gris = - @ @ i

Vini in degustazione - Metodo Rifermentato

Prosecco DOC Frizzante Rifermatione in bottiglia Biologico £ oy o m 15,20€ 12,16 €
Vitigno: 100% Glera = & O = 1

Tasting notes




MARCHE

Tartufi Tofani

E-mail: tartufi.tofani@virgilio.it  Proprieta: Tofani Stefania
Anno di fondazione: 1920 Sito: www.tartufitofani.it

Tartufai per tradizione

Tartufi Tofani ha sede ad Acqualagna, in provincia di Pesaro e Urbino: il nostro paese
é soprannominato “Capitale del Tartufo” proprio per le numerose attivita dedicate a
questo raffinato prodotto.

Noi di Tartufi Tofani siamo al lavoro da ben tre generazioni, seguendo le orme del
fondatore Alfredo Tofani, uno dei creatori della famosa fiera mercato di Acqualagna,
ancora oggi attiva ogni anno: potrete visitarla I'ultima domenica di ottobre e i primi
due week-end di novembre e unirvi alle migliaia di visitatori provenienti da tutto il
mondo che ogni anno ci raggiungono per scoprire il miglior tartufo fresco.

| nostri prodotti a base di tartufo

Noi di Tartufi Tofani ci siamo in particolare specializzati ad Acqualagna nella commer-
cializzazione di tartufo fresco, ma anche nella produzione di prelibatezze come:

Salse
Creme
Condimenti
Formaggi
Salumi

A questi prodotti a base di tartufo se ne aggiungono anche altri, tutti lavorati artigia-
nalmente dall'inizio alla fine. Selezioniamo con sapienza e cura ogni materia prima,
cosi che i nostri clienti possano gustare solo il meglio. Per provare di persona le nostre
squisite proposte non esitate a mettervi in contatto con noi.

Acquista Direttamente
allo Stand
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EMILIA ROMAGNA

Garuti

Via per Solara, 6, 41030 Bomporto (MO)
Tel. 059 902021

Sito: www.garutivini.it E-mail: info@garutivini.it
Anno di fondazione: 1920 Proprieta: Famiglia Garuti
Enologo: Enzo Mattarei Produzione annuale: 100.000 bottiglie

Ettari vitati di proprieta: 30 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)
Elio Pignoletto DOP Spumante Brut Lo Lo L La B 1050€ 8,40 €
Vitigno: 100% Pignoletto ¥ v @ S

Valentina Lambrusco di Sorbara DOP Spumante Rosé Brut wol (as (asl (esy B 1190€ 9,52 €
Vitigno: 100% Lambrusco di Sorbara = @ &

Malandrino Lambrusco di Modena DOP frizzante secco ., .., .. .. v 7,10 € 5,68 €
Vitigno: 50% Lambrusco di Sorbara, 50% Lambrusco Salamino =~ = =~ — [

Dante Lambrusco di Sorbara DOP frizzante amabile G Ga Ga ¥ 9,95€ 7,96 €
Vitigno: 100% Lambrusco di Sorbara ¥ v @ S [

Romeo Lambrusco Grasparossa di Castelvetro DOP frizzante s« o4 se e v 10,50 € 8,40 €
Vitigno: 100% Lambrusco Grasparossa -

Vini in degustazione - Metodo Classico

Metodo Classico Brut - Lambrusco Di Sorbara DOP (36 mesi)  __ Ca ' 22,50 € 18,00 €
Vitigno: 100% Lambrusco di Sorbara = O &
Tasting notes
| __ [
N
© _{ P’
)
N =




EMILIA ROMAGNA - LOMBARDIA

Cantina Sociale Bergamasca W

Via Bergamo, 8, 24060 San Paolo d’Argon (BG)

Tel. 035 951098

Sito: www.cantinabergamasca.it E-mail:segreteria@cantinabergamasca.it
Anno di fondazione: 1958 Proprieta: Cooperativa Sociale (52 soci)
Enologo: Sergio Cantoni Produzione annuale: 600.000 bottiglie
Ettari vitati di proprieta: 200  Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione- Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

Matisse Moscato Rosso Vino Spumante Aromatico Dolce  ve  wu o4 44 ' 14,50 € 11,60 €
Vitigno: 100% Moscato di Scanzo ¥ v 9 S

Vini in degustazione - Metodo Classico

Sottosopra Metodo Classico VSQ Brut (18 mesi) e .. M 1950€ 15,60 €
Vitigno: Chardonnay, Pinot Nero e Pinot Bianco = & |

Selengiovese &

Shop online: www.enotecalecantinedeidogi.com

Vini in degustazione- Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Passerina di Selen Brut el Gk G G ¥ 3300€  2640€
Vitigno: 100% Passerina ¥ v @ S
Passerina di Selen Brut - vino autografato da Selen N = = '; 50,00 € 40,00 €
Vitigno: 100% Passerina - = = =

Tasting notes

7
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PIEMONTE

9 Montaribaldi

Strada Nicolini Alto, 12 - 12050 Barbaresco (CN)

Tel. 0173 638220 Fax. 0173 638963
Sito: www.montaribaldi.com E-mail: info@montaribaldi.com
Anno di fondazione: 1994 Proprieta: Famiglia Taliano

Enologo: Dr. Sergio Alfonso Belmonte Produzione annuale: 150.000 bottiglie
Ettari vitati di proprieta: 25 Viticoltura: Convenzionale Sostenibile

Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)
Moscato d'Asti DOCG v e sl s ) 14,80 € 11,84 €
Vitigno: 100% Moscato ¥ v T S

Dolce Birbet - Mosto di uve parzialmente fermentato 2 S oo e ’ 13,50 € 10,80 €
Vitigno: 100% Brachetto

& Boggero

Via la Serra, 20, 14049 Vaglio Serra (AT)

Tel. 3491235531

Sito: www.boggewine.it E-mail: info@boggero.it

Anno di fondazione: 1900 Proprieta: Boggero Giacomo

Enologo: Centro studi vini del Piemonte Produzione annuale: 50.000 bottiglie

Ettari vitati di proprieta: 8 Viticoltura: Integrata SQNPI
Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)
SERNELLA Piemonte DOC Moscato ] 10,90 € 8,72 €
Vitigno: 100% Moscato Bianco Y & @ e [
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MARCHE - PUGLIA

Colleluce

Contrada sogliano, Colleluce, 62020 Serrapetrona (MC)

Tel. 347 665 3614

Sito: www.colleluce.it
Anno di fondazione: 2000
Enologo: Bruno lacoponi
Ettari vitati di proprieta: 4

Vini in degustazione - Metodo Italiano

Vernaccia di Serrapetrona Secca DOCG
Vitigno: 100% Vernaccia Nera

Vernaccia di Serrapetrona Dolce DOCG
Vitigno: 100% Vernaccia Nera

Casa Vinicola Coppi

Tel. 080 8915049
Sito: www.vinicoppi.it
Anno di fondazione: 1882

Ettari vitati di proprieta: 100

Vini in degustazione - Metodo Italiano
Isotteo Brut IGT Spumante
Vitigno: 100% Verdeca

Bollicinechéri — Extra dry rosé IGT
Vitigno: 100% Negroamaro

S.P Turi - Gioia del Colle, snc- 70010 Turi (BA)

Enologo: Antonio Michele Coppi Produzione annuale: 700.000 bott.

@

E-mail: info@colleluce.it

Proprieta: Franca Malavolta & C.
Produzione annuale: 20/22 mila bottiglie
Viticoltura: Naturale

Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)
ww! las) fasl fes ' 14,90 € 11,92 €
st = L —
sa ol ek L ' 1490€ 11,92€
st = L —

Fax. 080 8916912 Bio
E-mail: info@vinicoppi.it

Proprieta: Antonio Michele Coppi

Viticoltura: Integrata e biologica

Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)
1490€ 11,92€
Y& @ e
1490€ 11,92€

ve L) . () E

— " — —
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FRIULI VENEZIA GIULIA - VENETO
0 Paolo Caccese

Localita Pradis 6 Cormons (Go)

Tel. 0481 61062 Cel. 3381357347

Sito: www.paolocaccese.it E-mail: info@paolocaccese.it

Anno di fondazione: 1976 Proprieta: Paolo Caccese

Enologo: Luigino De Giuseppe Produzione annuale: 25.000 bottiglie

Ettari vitati di proprieta: 5 Viticoltura: Convenzionale ed integrata
Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera-20%)

RibollaMatta - Ribolla Gialla Spumante Brut wol fas) fas) (s m 19,80 € 15,84 €
Vitigno: 100% Ribolla Gialla ¥ v 9 S i

@@ Ca’ Duso

Via Monte Cengio, 51, 36030 Costabissara (VI)
Tel. 3938123056 Fax. +39 049 99 40 549
Sito: wwww.cantinaduso.com  E-mail: info@cantinaduso.com
Anno di fondazione:2007 Proprieta: Duso Giovanni Battista e Lino
Enologo: PedicelliDomenico  Produzione annuale: 20.000 bott.
Ettari vitati di proprieta: 7 Viticoltura: Integrata
Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Brut (24 mesi) = R T 2440 € 1962¢€
Vitigno: 86% Chardonnay, 15% Pinot Nero = v @ @ [
Tasting notes
JENS < &=
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LOMBARDIA - PIEMONTE
La Piotta 9

Cascina Piotta 2 27040 Montalto Pavese (PV) .
Tel. 0383870178 Fax 0383870178 BIi0O

Sito: www.padroggilapiotta.it ~ E-mail: info@padroggilapiotta.it
Anno di fondazione: 1985 Proprieta: Famiglia Padroggi
Enologo: Marco Marsili Produzione annuale: 90.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 15 Viticoltura: Biologica/Vegana

Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Talento DOCG (36 mesi) Bio e Vegano ES B B B m  22,70€ 18,16 €
Vitigno: 100% Pinot Nero o9 O ]
Nature DOCG Brut (36 mesi) Bio e Vegano 7 2300€ 1840€
Vitigno: 100% Pinot Nero Y & & &
I Carpini 0
Strada Provinciale 105, 1 Pozzol Groppo (AL) .
Tel. 0131800117 Cel. 3381357347 Bio
Sito:www.icarpini.it E-mail: info@cascinacarpini.it
Anno di fondazione: 1998 Proprieta: Famiglia Ghislandi
Enologo: Mario Maffi, Beppe Zatti Produzione annuale: 50.000 bottiglie
Ettari vitati di proprieta: 10 Viticoltura: Biologica Olistica Naturale
Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Chiaror Sul Masso Spumante Brut Millesimato A T U ':! 17,50 € 14,00 €

Vitigno: Timorasso
Vini in degustazione - Metodo Classico

Chiaror sul Masso Brut Nature (36 mesi) o 51,50€ 41,20 €
Vitigno: Timorasso N Y & &
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PIEMONTE

& Ivaldi Dario

Strada Scrimaglio 17,Nizza Monferrato (AT)
Tel. 3384379410
Sito: www.vinivaldi.it E-mail: andrea.ivaldi8 1@gmail.com

Anno di fondazione: 1921

Proprieta: Azienda Agricola Ivaldi Dario di lvaldi Andrea

Enologo: Ivaldi Andrea Produzione annuale: 30.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 12 Viticoltura: Integrata

Vini in degustazione- Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)

Brachetto D’Acqui DOCG frizzante “Susbel” ES B B B2 ' 10,00 € 8,00 €
Vitigno: 100% Brachetto = @ © S '

Vini in degustazione - Metodo Classico

Alta Langa DOCG Blanc de Blancs Extra Brut ( mesi) 7 28,00€ 22,40 €
Vitigno: 100% Chardonnay = = ©

Alta Langa DOCG Rosé Extra Brut ( mesi) 28,90 € 23,12 €
Vitigno: 100% Pinot Nero

-l

(¢
{
(

Tasting notes




VENETO

Loison

Strada Statale Pasubio, 6° - 36030 Costabissara - (VI)
Tel. +39 0444 557844 Fax: +39 0444 557869
Sito: www.loison.com E-mail: info@loison.com

Linea TOP Frutta e Fiori

La Linea Top costituisce la linea di Eccellenza di casa Loison e si distingue
per la scelta di ingredienti pregiati, di qualita superiore. Per queste Colombe
la Loison predilige ingredienti con certificazione d'origine controllata, uova
fresche di allevamenti sicuri, latte, burro e panna di montagna, fior di farina,

zucchero italiano di prima scelta e Sale Marino Integrale di Cervia.

Prodotti in degustazione e in vendita Giudizio Prezzo

Tosa Cioccolato Caramello Salato gr. 300 ww  as se as 12,10 €

Con cioccolato e crema al caramello salato & W O S

Tosa Nocciola Caramello Salato gr. 300 B e Gl e 12,10 €

Con nocciole “Piemonte” IGP e crema al caramello salato

Sbrisola Pistacchio gr. 200 me (el (o (=2 11,80 €

Con "Pistacchio Verde di Bronte DOP" e farina di mais "Marano"

Colomba Caramello Salato da 1 kg. ww as  ss as 34,60 €
— " — _

Con selezionato cioccolato cru monorigine e crema al caramello salato

Colomba Pesca e Nocciole da 1 kg. wwi Giad faed fua 35,20 €

Con pesca candita e nocciole Piemonte IGP = W & =

Colomba Mandarino da 1 kg. ol o) Lol L 33,40 €

Con uvetta e mandarino tardivo di Ciaculli = @ O =

Colomba Camomilla e Limone da 1 kg. e o N o 33,40 €
e R L —_—

Con camomilla e scorze di limone di Amalfi

Prezzo Fiera(-20%)

9,68 €

9,68 €

9,44 €

27,68 €

28,16 €

26,72 €

26,72 €
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SICILIA

9 Semantile

Via Milano Maniace (CT)

Tel. 3203112229 E-mail: info@semantile.it
Sito: www.semantile.it Anno di fondazione: 2019
Proprieta: Cooperativa Orizzonti Ettari vitati di proprieta: 1

Enologo: Galati Giordano Rosario e Simone Galati Giordano
Produzione annuale: 3.000 bottiglie. Viticoltura: Azienda agroecologica

Vini in degustazione - Metodo Rifermentato in Bottiglia Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)
Semantile Rosé Y ey (esg ae v 24,00 € 19,20 €

Vitigno: 100% Frappato !
Vini in degustazione - Metodo Classico

Semantile Spumante Brut Milesimato (24 mesi) 7 5900€ 4720 €

vw () e e

Vitigno: 100% Chardonnay 2 @ @ @

Tasting notes




VENETO

obilettamisi:

IL TIRAMISU DI DILETTA

Via Brigata Sassari 4/a, Costabissara (VI)

|
i 7 Acquista Direttamente
allo Stand

)

_ Viaspettiamo per assaggiare il
TIRAMISU CAMPIONE DEL MONDO 2018/19

| 7 Chetogenici

DOLCE £ ft
— . Biologici

Oltre il Tiramisu  yegani

Senza glutine
Senza lattosio

I ; I wiew dilettamisu.it
pilettamisu { Timaisy cawpione (4}

/1L TIRANISU DI DILETTA nmg




CALABRIA

Nero di Calabria

Contrada Taverna - Piano Lago, 87040 Paterno Calabro (CS)

Cell: 348 327 84 22

Proprieta: Franco Simone

Sito: www.nerodicalabria.com  E-mail: f.simone@nerodicalabria.com

A distanza di oltre duecento anni, il suino nero di Calabria & ora riconosciuto e rinomato. Un
risultato importante per la cultura contadina della Calabria ottenuto grazie ad un intenso impegno
e lavoro. Dalle pregiate carni del suino nero, ricche di grassi nobili della serie omega-3 e omega
-6, otteniamo salumi di grande qualita, dedicati al pubblico di intenditori. Lassoluta assenza di
glutine, ogm, lattosio, coloranti, fa si che i nostri salumi possano essere consumati da tutti.

Prodotti in degustazione e in vendita Giudizio Prezzo al PZ.
Norcina D L 15,00 €

Nduja in vasetto 110 gr. o BT R T 5,00 €
Peperoncino ripieno di 'Nduja in vasetto 212 ml 0 o8y WMt 88 15,00 €
Habanero Red Savina crema piccantissima =Y 22 Y ke 10,00 €
Condimento Bruschetta TV GRSy (&%) 8 8,00 €
Patenero 2 ey & o 15,00 €

Acquista Direttamente
allo Stand

Tasting notes
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SARDEGNA

Murales

Loc. Piliezzu, 1 07026 Olbia (OT)
Tel. 0789/53174
Sito: www.cantinamurales.it
Anno di fondazione: 2007
Enologo: Canopoli Piero
Ettari vitati di proprieta: 35

Vini in degustazione - Metodo Italiano

Kariasa Spumante Extra Dry
Vitigno: 100% Carignano

Vini in degustazione - Metodo Classico

Faulas Extra Brut (36 mesi)
Vitigno: 90% Vermentino, 10% Pinot Nero

Tasting notes

@

Fax. 0789/53174

E-mail: muralesvini@gmail.com
Proprieta: Tenute Murales Societa Agricola a R.LS.
Produzione annuale: 90.000 bottiglie.
Viticoltura: Convenzionale

Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
e haad hasd Gisa W 18,00 € 14,40 €
vw e e e 2] 28,50 € 22,80 €
— h—d

— — "
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CALABRIA

Siciliano Domenico

Contrada Santa Marina, snc 89040 cimina’ (RC)
Cell: 3288898531
Proprieta: Siciliano Domenico

Acquista Direttamente
allo Stand

E-mail: sicilianodomenico79@yahoo.com

Prodotti artigianali a conduzione familiare a km 0

L'azienda agricola € a conduzione familiare e si estende per circa 500
ettari di terreno all'interno del comune di Cimina. L'azienda é caratterizzata
dall'allevamento di animali e dalla lavorazione del loro latte nel laboratorio
familiare. L'allevamento e caratterizzato da circa 200 mucche di razza Bruna
e Pezzata Rossa, di circa 200 pecore di origine montoni sardi e 300 capre
camosciate. Gli animali sono quasi sempre al pascolo e mangiano mangime
e cereali. La mungitura dei nostri animali avviene 2 volte al giorno, al mattino
e alla sera. La lavorazione del latte nel nostro laboratorio si fa allalba.
Lavoriamo tutto il latte che producono i nostri animali con le nostre mani e
quelle dinostri collaboratori. La mission dell'azienda & quella difar conoscere
oltre i confini regionali il nostro caciocavallo di Cimina (Presidio Slow Food)
continuando a rispettare i nostri animali e continuando a trasmettere I'amore
che mettiamo nel nostro lavoro.

Tasting notes

40



PUNTO RISTORO

LOVEUGARGANO
Prodotti Tipici Pugliesi

MENU PER
BOLLICINE IN VILLA

Arancine: al ragu, prosciutto e spinaci
Caciocavallo impiccato
Porchetta del Gargano
Tagliere di salumi vari
Focaccia barese: al capocollo, prosciutto crudo,
zucchine, peperoni, cipolla
Canr1011 siciliani: classico, pistacchio e cioccolato

(1 Bibite analcoliche e Caffe




PUNTO RISTORO

v B,

Z

I[IL CRUDO ITINERANTE

Solo prodotti friulani
Prosciutto Crudo San Daniele, Formaggio Friulano, Frico Friabile,

Grissini Artigianali.
ﬂmn-mWE}W ._

>
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LIGURIA

Le Delizie Del Cupin

Corso Italia 10 18033 Camporosso (IM)
Tel. 3336014850 Proprieta: Donato Marco
Sito: www.ledeliziedelcupin.com

E-mail: marcodonato@ledeliziedelcupin.com

Prodotti in degustazione e in vendita Giudizio Prezzo Fiera

Olio del nonno extravergine di Oliva Cultivar Taggiasco  _. .. .. .. 10,00 €

Bottiglia da 500ml = = w2 =

Olio del nonno extravergine di Oliva Cultivar Taggiasco BP0 ARy LN (sl 16,00 €

Bottiglia da 750ml

Pesto Genovese DOP 180gr w (asy (28) (a8 6,00 €

Pate di Olive Taggiasche 180gr wwl fisd el fis 5,00 €
— =" — —_

Olive Taggiasche in Salamoia 200gr - I A 5,50 €
— =" — —_

Confettura Extra - vari gusti e s N o T 5,50 €
— =" — —_

Acquista Direttamente
allo Stand

4o



LOMBARDIA
Bugno Martino 9

Via Zottole, 93, 46027 San Benedetto Po (Mn) S\ég
Tel. 349 4034138 Sito: www.bugnomartino.com

E-Mail: info@bugnomartino.com Anno Di Fondazione: 2008
Proprieta: Giuseppe Zavanella Ettari Vitati Di Proprieta: 10
Enologo: Giuseppe Zavanella ~ Produzione Annuale: 20.000 Bott.
Viticoltura: Biologica - Naturale

Prodotti in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Rosso Matilde Lambrusco IGP frizzante eal o ol 12,50 € 10,00 €
Vitigno: Lambrusco Salamino e Ancellotta &% O S

Ciamballa Lambrusco IGP frizzante secco an G Gk G ' 12,50 € 10,00 €

Vitigno: 50% Lambrusco Salamino, 50% Grappello Ruberti

Vini in degustazione - Metodo Rifermentato in Bottiglia

Fuori Luogo = W - - m 16,00€ 12,80€
Vitigno: 100% Chardonnay & W O S |

Origine Rose — L 12,50 € 10,00 €
Vitigno: 100% Grappello Ruberti = & @ & ]

Origine £ o e e 16,00€ 12,80 €
Vitigno: 100% Grappello Ruberti = W 9 S

Vini in degustazione - Metodo Classico

Maso Rose Extra Brut (48 mesi) ' 25,00 € 20,00 €
Vitigno: 100% Salamino = 2 © B

Tasting notes
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VENETO

9 Le Nobilune

Via Ongaresca, 11/A, 31043 Fontanelle (TV)
Tel. 3485306035
Sito: www.lenobilune.it
Anno di fondazione: 2017
Enologo: Francesco Giacomazzi Produzione annuale: 20.000 bottiglie.

E-mail: info@lenobilune.it
Proprieta: Cescon Claudio

Ettari vitati di proprieta: 4 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione- Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Guerrino Dosaggio Zero (24 mesi) = R m 20,00 € 16,00 €
Vitigno: Glera e Chardonnay ¥ v © @ |

Chardonnay Dosaggio Zero (36 mesi) =S B B B m 30,00€ 24,00 €
Vitigno: 100% Chardonnay A= A |

Pinot Nero Dosaggio Zero (36 mesi) Tl =1= ? 30,00€ 24,00 €
Vitigno: 100% Pinot Nero S —

Tasting notes




SARDEGNA

Sant’André 0

Loc Is Arribottus Snc (Su) %
Tel. 3481631997 Bio
Sito:www.agricolasantandre.com E-Mail: agricolasantandre@gmail.com
Anno Di Fondazione: 2020 Proprieta: Societa’ Agricola Sant'andre’ Ss
Enologo: Francesco Bertagna Produzione Annuale: 20.000 Bottiglie.
Ettari Vitati Di Proprieta: 5 Viticoltura: Biologica

Vini in degustazione - Metodo Rifermentato in Bottiglia Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

Fermentu o b Gad G T 1850€ 14.80€

Vitigno: 100% Vermentino & v Y e [

Fermentu Rose e m 1850€ 14,80 €

Vitigno: 100% Carignano o = o = i

Vini in degustazione - Metodo Classico

Sa Bolla Brut Nature (24 mesi) BN B B B T 2660€ 21,28€

Vitigno: 100% Vermentino - & [

Tasting notes
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LOMBARDIA

© Castello di Stefanago

Loc. Stefanago, 1 - Borgo Priolo (PV) S\,ﬂ
Tel. 3356992052 Bio
Sito: www.castellodistefanago.it  E-mail: info@castellodistefanago.it
Anno di fondazione: 1985 Produzione annuale: 80.000 bott.
Proprieta: Giacomo e Antonio Baruffaldi Enologo: Antonio Baruffaldi
Ettari vitati di proprieta: 20 Viticoltura: Biologica certificata
Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)
Stuvenagh Mr White Blanc de Blancs VSQ Brut (24 mesi) i i i s m 27,50€ 22,00 €
Vitigno: 60% Riesling Renano, 40% Chardonnay ¥ 9 9 ¥ |
Stefanago Blanc de Blancs VSQ Brut (24 mesi) M 27,50€ 22,00€

Vitigno: 60% Chardonnay, 40% Riesling Renano ) o & &

Stefanago 24 - Pinot Nero VSQ Brut (24 mesi) = £ o3 = | 32,00€ 2560¢€
Vitigno: 100% Pinot Nero A A A A
Stefanago 48 - Pinot Nero VSQ Brut (48 mesi) ca G G G W 39.50€ 31,60€
Vitigno: 100% Pinot Nero ¥ e @9 ]|
Stefanago Cuvée VSQ Brut (48 mesi) ca G Gl G m 47,70 € 38,16 €
Vitigno: 85% Pinot Nero 85%, 15% Chardonnay ¢ w ¥ |
Stefanago 100 VSQ Brut (100 mesi) co Gk G G B 49.00€ 39,20 €
Vitigno: 85% Pinot Nero 85%, 15% Chardonnay =¥ W Y @ T
Stefanago 36 - Pinot Nero Rosé VSQ Brut (36 mesi) - ¥ 349 € 27,92 €
Vitigno: 100% Pinot Nero 2 @ O @ |
Stefanago 60 - Pinot Nero Rosé VSQ Brut (60 mesi) L] 41,90 € 33,62 €

Vitigno: 100% Pinot Nero e e

Tasting notes
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LOMBARDIA

Azienda Vitivinicola Fratelli Campagnari 9

Via Monsignor Giulio Ghidoni, 43, 46044 Goito (MN)
Tel. 3401293985
Sito: www.fratellicampagnari.it E-mail: fratelli.campagnari@gmail.com
Anno di fondazione: 1991 Proprieta: Maria Campagnari
Enologo: Michele Campagnari Produzione annuale: 20.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 8 Viticoltura: Integrata, certificata SQNPI
Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)
Spumante Brut Elegant (36 mesi) . G R m 23,90€ 19,12 €
Vitigno: 50% Chardonnay, 50% Pinot Bianco = [
Spumante Nature (36 mesi) S B B B m 26,40€ 21,12€
Vitigno: Pinot Nero e Chardonnay ¥ v T @ 1
Spumante Brut Sisty (60 mesi) =S B3 BN B m 3420€ 27,36€
Vitigno: Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot Nero = O @ S I
Spumante Brut Sisty 84 (oltre 60 mesi) = s s m 39,00€ 31,20€
Vitigno: Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot Nero Y B O @ 1
Spumante Brut Extreme (120 mesi) s e m o 46,90 € 37,52 €
Vitigno: Chardonnay, Pinot Bianco e Pinot Nero =2 O O 1

3.ZERO Franciacorta (24 mesi) B B3 B Eo m 3420€ 27,36€
Vitigno: Chardonnay =

Spumante Brut Rosé (24 mesi) =

L 21,90 € 17,52 €
85% Pinot Nero, 15% Pinot Bianco = |

(:
(
|

Tasting notes

bak b X = I =l
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TOSCANA

Brandi Egisto

Sito: www.crocusbrandi.it E-mail: info@crocusbrandi.it
Anno di fondazione: 1995 Proprieta: Egisto Brandi

Acquista Direttamente
allo Stand

Agricoltori da molte generazioni, i Brandi si sono sempre dedicati con passione
e amore a questo mestiere ricercando sempre il meglio in ogni produzione.

La nostra azienda si trova in provincia di Siena all'interno del Parco Natura
Artistico e Culturale della Val d'Orcia, uno delle pit’ belle zone del senese dove
le dolci colline interrotte da piccoli boschi danno un'immagine unica e da tutto
il mondo invidiataci.

Casualmente nel 1995 mi sono incontrato con lo Zafferano, e le sue
caratteristiche e peculiarita’” mi hanno talmente affascinato che ho deciso di
coltivarlo, incoraggiato anche dal fatto che nei secoli scorsi questa era una
zona di grande produzione.

Devo dire che non & stata un’ impresa facile, ho dovuto cercare quel poco
di documentazione esistente nelle universita’ e biblioteche, facendomi aiutare
anche da docenti che avevano fatto delle ricerche.

Dopo i primi insuccessi dovuti alla scarsa conoscenza, oggi posso dire che

grazie all’ aiuto e all' incoraggiamento della famiglia, i Brandi possono dire con
orgoglio di essere degli ottimi produttori di Zafferano.
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LOMBARDIA

I1 Dosso

Via Dosso, 2 -25040 Borgonato d
Tel. 3385896350

Sito: www.agricolaildosso.info
Anno di fondazione: 1997
Enologo: Enoconsulting

Ettari vitati di proprieta: 1.5

Vini in degustazione - Metodo Classico

VSQ N.B! Extra Brut vendemmia 2021 (30 mesi)
Vitigno: Nebbiolo e Barbera singola vigna

Franciacorta DOCG Millesimato Extra Brut "Zero" (30 mesi)
Vitigno: Chardonnay singola vigna

Franciacorta DOCG Saten Millesimato Brut (30 mesi)
Vitigno: 100% Pinot Nero - singola vigna

Pionero Franciacorta DOCG Dosaggio Zero (30 mesi)
Vitigno: 100% Pinot Nero - singola vigna

VSQ Barbe Noir Dosaggio Zero (100 mesi)
Vitigno: 100% Pinot Nero

VSQ Rosé Dosaggio Zero vendemmia 2021 (30 mesi)
Vitigno: 100% Pinot Nero

&

i Corte Franca (BS)

E-mail: info@agricolaildosso.info
Proprieta: Luca Archetti

Produzione annuale: 50.000 bottiglie.
Viticoltura: Integrata non certificata

Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)
T3 Ry s e ¥ 32,00€ 2560€
vy es (sl (es : 34,00€ 27,20€
2 @ & @ ': 38,00€ 3040€
0 65 G G : 41,00€ 32,80€
S & a e : 106,00 € 84,80€
41,00€ 32,80€

Tasting notes

—cll
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LOMBARDIA - PIEMONTE

& Barboglio de Gaioncelll

Via Nazario Sauro, 15 - Corte Franca (BS)
Tel. 030 9826831
Sito: www.barbogliodegaioncelli.it E-mail: info@barbogliodegaioncelli.it
Anno di fondazione: 1875 Proprieta: Famiglia Costa
Enologo: Davide Capelletti Produzione annuale: 55.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 30 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo fiera(-20%)
Franciacorta Brut DOCG (30 mesi) m) faied (nod (e L) 26,50€ 21,20€
Vitigno: Chardonnay - Pinot Bianco
Franciacorta Satén DOCG 2015 (36 mesi) ve as e e m 31,20€ 24,96 €
Vitigno: Chardonnay ¥ T S I

9 Colombo Cascina Pastori

Reg. Cafra 172/b, 14051 Bubbio (AT)

Ettari vitati di proprieta: 9.5  Viticoltura: Tradizionale

Tel. 3338877225

Sito: www.colombovino.it E-mail: info@colombovino.it

Anno di fondazione: 2003 Proprieta: Colombo Antonio e Figli
Enologo: Riccardo Cotarella & enologo di cantina Daniele Carboni
Produzione annuale: 70000 bottiglie.

Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia
Alta Langa DOCG Blanc de Blancs 2021 (30 mesi) e O e R o |
Vitigno: 100% Chardonnay = = = = I
Alta Langa DOCG Rosé Brut 2021 (minimo 30 mesi) .., ., R L
Vitigno: 100% Pinot Nero 2 O © 1
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PIEMONTE - TRENTINO ALTO ADIGE

Marchisio Family W

Via della Vittoria, 9, 12050 Castellinaldo d'Alba (CN) %
Tel. 320 8732918 Bio
Sito: www.marchisiofamily.it E-mail: office@marchisiofamily.it
Anno di fondazione: 1950 Proprieta: Marchisio Family

Enologo: Gianfranco Cordero  Produzione annuale: 15.000 bottiglie
Ettari vitati di proprieta: 22 Viticoltura: Biologica- Biodinamica

Vini in degustazione- Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)
Faiv Blanc De Blancs Brut Nature 2013 (90-120 mesi)  «« &8y asy o L 24,50 € 19,60 €
Vitigno: 100% Arneis — - =
Faiv Rose VSQ 2013 (90-120 mesi) =S B B B ¥ 2590€ 2072¢€
Vitigno: 100% Nebbiolo & v Y e '

Faiv Blanc De Blancs 1999 (300 mesi) =S B BN B [ 8490€ 6792¢€
Vitigno: 100% Arneis = O O S

Von Braunbach 9

Via Padre Romedius, 5 - 39028 Settequerce/ Terlano (BZ)

Tel. 0471910184 Fax 0471 678186

Sito: www.braunbach.it E-mail: info@braunbach.it
Anno di fondazione: 1991 Proprieta: Famiglia Kleon
Enologo: Hannes Kleon Produzione annuale: 67.000 bott.

Ettari vitati di proprieta: 1,5 + 7 affitto Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

Von Braunbach Brut Spumante Alto Adige DOC (36 mesi)  wv 44 . L] 33,90 € 27,12 €
Vitigno: 70% Chardonnay, 30% Pinot Bianco ¥ v 9 S
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LOMBARDIA

QO

Tel. 030918570

Proprieta: Moira Brunello
Ettari vitati di proprieta: 6

Vini in degustazione - Metodo Classico

Battista Metodo Classico Brut (30 mesi)
Vitigno: 100% Turbiana

&

Bellavista 5 - 25030 Erbusco (Bs)
Tel. 030 776 2000

Sito: www.bellavistawine.it
Anno di fondazione: 1977
Enologo: Richard Geoffroy
Ettari vitati di proprieta: 184

Vini in degustazione - Metodo Classico

Franciacorta DOCG Extra Brut 'Assemblage 1' (30 mesi) T
Vitigno: 86% Chardonnay, 13% Pinot Noir, 1% Pinot B.

7l =1 W

Localita Zappaglia, 8 - 25010 Pozzolengo (BS)
E-mail: brunello.galliano@libero.it Anno di fondazione: 1978

Viticoltura: Convenzionale

Tasting notes

Brunello

Fax 030918570

Produzione annuale: 75.000 bottiglie

Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

g 2090€ 16,72€

Bellavista

Fax 030.77.60.386

E-mail: info@bellavistawine.it
Proprieta: Societa Agricola Bellavista S.R.L
Produzione annuale: 1.300.000 bott.
Viticoltura: Convenzionale

Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

50,00€ 40,00 €

v " e
s = — —
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TRENTINO ALTO ADIGE
Lieselehof

Via Kardatsch, 6, 39052 Caldaro (BZ) M
Tel. 0471 965060 Bio
Sito: www.lieselehof.com E-mail: info@lieselehof.com

Anno di fondazione: 1998 Proprieta: Werner Morandell

Enologo: Maximilian Morandell/Werner Morandell
Produzione annuale: 30.000 bottiglie
Ettari vitati di proprieta: 6 Viticoltura: Biologica

Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)

Lieselehof Brut Junior 2020 Metodo Lieselehof (24 mesi) vs  ws  ss w4 L) 33,00 € 26,40 €

Vitigno: Souvignier Gris A2 &

Lieselehof Extra Brut 75 2018 Metodo Lieselehof (72 mesi) ES B B B m 6500%€ 52,00 €

Vitigno: Souvignier Gris = & W S [

Lieselehof Special Edition Gold 2017 M. Lieselehof (60 mesi) ooy ey (emd (o m  425,00€ 340,00 €

Vitigno: Souvignier Gris

Lieselehof Brut Rosé 2021 Metodo Lieselehof (18 mesi) w+ ss  ss w4 m 30,30€ 24,24 €
- . . . . L] = ] Aoy Y

Vitigno: Souvignier Gris e Pinot Nero |

Lieselehof Brut Rosé 2020 Metodo Lieselehof (24 mesi) ws ss 4 w4 ¥ 50,00€ 40,00€

Vitigno: Souvignier Gris e Pinot Nero ¥ @ 9 S '

Magnum Metodo Classico

Lieselehof Brut Junior (24 mesi) da 1,51t e (2s (22 (a2 = 102,00€ 81,60€

Vitigno: Souvignier Gris [

Lieselehof Brut Junior Rose (18 mesi) da 1,51t L 95,00 € 76,00 €
oy . . . . ve L) () L)

Vitigno: Souvignier Gris e Pinot Nero s o) (22 |

Lieselehof Brut Rose (24 mesi) da 1,5It ES B B B ¥ 126,00€ 100,80 €

Vitigno: Souvignier Gris e Pinot Nero
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PIEMONTE

€@ Mascarello Michele e Figl

Via Garibaldi, 3, 12064 La Morra (CN)

Cel. 3358052567

Sito:www.mascarello.com E-mail: mascarello@mascarello.com
Anno di fondazione: 1927 Proprieta: mascarello Michele e Figli. C Valletti Snc
Enologo: Davide Benaglia Produzione annuale: 150.000 bott.
Viticoltura: Integrata Ettari vitati di proprieta: La Cantina

acquista le uve da conferitoro storici. Aziende agricole locali

Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)
La Bolla Mascarello Brut (24 mesi) === o 31,00 € 24,80 €
Vitigno: 80% Pinot Nero - 20% Chardonnay - T & = 1

Alta Langa DOCG Brut Rose 2020 (30 mesi) Sl o R ! 33,00 € 26,40 €

Vitigno: 100% Pinot Nero

Tasting notes




MARCHE

Casale Vitali

via Celestiale,15, 63853 Montelparo (FM)

Tel. 339 2386363

Sito: www.casalevitali.it
Anno di fondazione: 2003
Proprieta: Gabriele Vitali

Ettari vitati di proprieta: 10

Vini in degustazione - Metodo Classico
Mont'illi Brut (24 mesi)
Vitigno: 50% Sangiovese, 50% Passerina

Mont'illi Nature (70 mesi)
Vitigno: 50% Sangiovese, 50% Passerina

Mont'illi Rose Brut (18 mesi)
Vitigno: 100% Sangiovese

E-mail: info@casalevitali.it

Enologo: Matteo Lupi

Produzione annuale: 60.000 bottiglie

Viticoltura: Integrata

Giudizio Tipologia Prezzo
ve . . . '? 23,00 €
— = — —
vw .o .o .o m 55,00 €
~— =g ~— —
vw .o .o .o $ 26,25 €
— = — — |

Tasting notes

®

Prezzo Fiera(-20%)
18,40 €

44,00 €

21,00 €
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FRIULI VENEZIA GIULIA

‘) Distilleria Giacomo Ceschia

Via Foscolo U., 4/8, 33045 Nimis (UD)
Tel. 043 2790071

Sito: www.grappeceschia.it

Anno di fondazione: 1886

Prodotti in Degustazione e in vendita

Grappa - Nemas Classica da 70 cl.
Grappa giovane di vinacce miste.

Grappa - Nemas Barrique da 70 cl.
Grappa invecchiata con affinamento di minimo 18 mesi in barrique

Grappa - Ramandolo Classica da 70 cl.
Grappa monovitigno

Grappa - del Fondatore Giacomo Ceschia da 70 cl.
Grappa monovitigno

Grappa - Nemas Classica Mignon da 5 cl.
Grappa giovane di vinacce miste.

Grappa - Nemas Barrique Mignon da 5 cl.
Grappa invecchiata con affinamento di minimo 18 mesi in barrique

Tasting notes

Acquista Direttamente
allo Stand

® o

Fax 334 1063335
E-mail: info@grappeceschia.it
Proprieta: Molinari Italia S.p.A.

Giudizio Prezzo
wo (s} (el (s 10,50 €
— h— — ——
vw " e e 16’00€
— h— — ——

v L) () .. 20,50€
— h— — ——

52,00 €
vw " () e
— h— — ——
vw " e e 2’50€
— h— — ——
v L) () .. 2,50€
— h— — ——




CAMPANIA

RA.RO

Via Abenavolo, 26 Aversa (CE)
Tel. +39 3343703530
E-mail: lusycosmesi@libero.it

Proprieta: Renato Marrone

La nostra azienda si dedica con passione allarte della *produzione e

personalizzazione di profumi unici ed esclusivi*. Combinando tradizione,

innovazione e ingredienti di altissima qualita, creiamo fragranze che raccontano

storie, risvegliano emozioni e rispecchiano l'identita dei nostri clienti. Ogni

profumo & una creazione su misura, progettata per soddisfare il desiderio di

unicita e stile.

Tasting notes

Acquista Direttamente
allo Stand
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PUNTO RISTORO

/AT

~ PiZZA

2 piG

Acquista Direttamente
allo Stand

EINFZIOINIE

LAPRIMAVOLTA
POTREBBE SCIOCCARVI




WoVA[®)

“Il laboratorio sensoriale consiste nella degustazione del
sigaro in genere in abbinamento con una bevanda e/o con
del cibo accuratamente studiati e selezionati. Si cerca, nel
tempo a disposizione per I'incontro di far capire cosa sia

il fumo lento, si descrive il sigaro da degustare, i prodotti
che lo accompagnano, come si fa un abbinamento sigaro/
bevanda/cibo e perché; possibilmente con allegria e
rilassatezza.

Mi impegno a far si che il tempo passato con noi sia non
solo un'occasione per imparare qualcosadi nuovo, ma che
faccia divertire e stare bene.” (Marco Prato — il Fummelier)

LABORATORIO SENSORIALE
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Elenco Espositori Presenti in Sala Teatro o nel sottoportico

Bollicine ltaliane, Austriache, Spagnole, Slovene, Ungheresi e Selezione Food
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PUGLIA

Love Gargano

Tel. 340 118 3707 Anno di Fondazione: 1985
Sito: www.lovegargano.it E-mail: lovegarganoO@gmail.com
Proprieta: Love Gargano

Taralli, Salumi artigianali del Gargano e caciocavallo podolico.

Prodotti in Degustazione e in vendita Giudizio Prezzo
Fiocco di prosciutto al kg ca Gk Gk G 25,00 €
—t =~ — —

Bocconcini di maiale nero al kg e B B B 20,00 €
st ~~ st —

Pancetta e guanciale al kg e 18,00 €
) & @& @

Caciocavallo podolico al kg s R e R o R 25,00 €
st ~~ st —

Acquista Direttamente
allo Stand

Tasting notes
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TRENTINO ALTO ADIGE

&) Delaiti

Via Vito Lucianer, 3, 38060 Aldeno (TN)

Tel. 3398618829

Sito: www.cantinadelaiti.it E-mail: info@cantinadelaiti.it

Anno di fondazione: 2016 Proprieta: Frison Gabriella

Enologo: Loris Cazzanellli Produzione annuale: 35.000 bott.

Ettari vitati di proprieta: 6 Viticoltura: Integrata
Vini in degustazione- Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)
Overture Trento DOC Brut (24 mesi) 2SS B B2 m 30,00€ 24,00€
Vitigno: 100% Chardonnay & W @ S [
Rondo Trento DOC Millesimato Extra Brut (40 mesi) .. .., .. .. = 39,00€ 31,20€

n

Vitigno: 100% Chardonnay =~ v O -

Tasting notes




CAMPANIA

I1 Casaro

E-mail: ilcasaro2@gmail.com
Anno di fondazione: 2006 Proprieta: Vito Spinelli

Mozzarella di Bufala di Paestum

Autentica, artigianale e senza additivi, prodotta come 100 anni fa da
latte di bufale mediterranee italiane allevate con cura. Lavorata a mano
in piccoli lotti, preserva la qualita e il sapore unico della tradizione case-
aria.

Acquista Direttamente
allo Stand

Tasting notes
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TRENTINO ALTO ADIGE

9 Rotari

Via del Teroldego 1/e - Mezzocorona (TN)

Tel. 0461616399

Sito: www.mezzacorona.it E-mail: info@mezzacorona.it

Anno di fondazione: 1904 Proprieta: Mezzacorona

Enologo: Fabio Toscana Produzione annuale: 3.000.000 bott.

Ettari vitati di proprieta: 2500  Viticoltura: Sostenibile

Vini in degustazione- Metodo Classico Giudizio Tipologia
AlpeRegis Trento DOC Brut 2019 (48 mesi) ca G G G i)
Vitigno: 100% Chardonnay ¥ @ ¥ e [
AlpeRegis Trento DOC Extra Brut 2017 (72 mesi) .. .. .. . w
Vitigno: 100% Chardonnay = @ ¥ e I
AlpeRegis Trento DOC Pas Dosé 2017 (72 MeSi) we w4 o o4 w
Vitigno: 100% Chardonnay A |
Flavio Trento DOC Brut 2016 Riserva (84 mesi) we  v4u  44s o g
Vitigno: 100% Chardonnay ¥ v Y e |
AlpeRegis Trento DOC Brut Rose 2019 (48 MeSi) wo w4 ou o4 v
Vitigno: 80% Pinot Nero 20% Chardonnay ¥ v Y e |

Tasting notes




LOMBARDIA

Oltrecilocc sas

Via A. Volta 7, Rivanazzano Terme (PV) Localita Salice Terme
Cell. +39 3517965362 Cell. +39 3483034667
E-mail: oltreciock@libero.it

Pralineria artigianale, barrette multi-gusto, marron glacé e frutta ricoper-
ta: un’esperienza di gusto tra cremosi ripieni alcolici, classici cioccolatini e
prelibatezze ricercate. Selezione sfusa o confezionata, con ingredienti di
qualita come Nocciole IGP Piemonte e cacao monorigine Ecuador.

Il prezzo di vendita del Nostro cioccolato € 69 euro al kilo , mentre dei
Marron Glace & di 85 euro al kilo .

Acquista Direttamente
allo Stand

Tasting notes
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TRENTINO ALTO ADIGE

&

Tel. 347/8511776

Sito: www.spumantiress.it
Anno di fondazione: 2014
Enologo: Ress Marco
Ettari vitati di proprieta: 6

Vini in degustazione- Metodo Classico

Ress Trento DOC Brut (30 mesi)
Vitigno: Chardonnay e Pinot Nero

Ress Trento DOC Brut Riserva Emilio 2016 (84 mesi) wowl  lais -~ _-— ™

Vitigno: Chardonnay e Pinot Nero

Mariarosa Trento DOC Rosé (30 mesi)
Vitigno: Chardonnay e Pinot Nero

Mariarosa Trento DOC Roseé Riserva 2018 (60 mesi) ca G Gl G

Vitigno: Chardonnay e Pinot Nero
Magnum - Metodo Classico

Ress Trento DOC Brut (40 mesi)
Vitigno: Chardonnay e Pinot Nero

Mariarosa Trento DOC Roseé (40 mesi)
Vitigno: Chardonnay e Pinot Nero

San Michele all’Adige, via Roma 83 (TN)

Ress

E-mail: spumanti.ress@gmail.com
Proprieta: Famiglia Ress
Produzione annuale: 30.000 bottiglie.
Viticoltura: Integrata

Giudizio Tipologia Prezzo PrezzoFiera(-20%)
o bk Lk KGis m 3590€ 28,72€
St — — e Y
78,00€ 62,40¢€
et = — T
ek God Gk G L 39,00€ 31,20€
— = !
L 82,00€ 65,60¢€
m 78,00€ 62,40 €
Y& e
.o W 8300€ 6640€

Tasting notes




TRENTINO ALTO ADIGE

Spagnolli &

Loc. Rori - Cimone (TN)

Tel. 3460120817
Sito: www.spagnollispumanti.it E-mail: alvise.spagnolli@gmail.com
Anno di fondazione: 1978 Proprieta: Francesco Spagnolli

Enologo: Francesco Spagnolli  Produzione annuale: 3.500 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 2,5  Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione- Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)
Fral - Trento DOC Brut (40 mesi) ca G Gl G m 47,00 € 37,60
Vitigno: 35% Pinot Nero, 65% Chardonnay ¥ v S |
Disio - Trento DOC Extra Brut Blanc de Noirs (56 mesi)  vo  vv w4 o L 63,00€ 50,40
Vitigno: 100% Pinot Nero ¥ v 9 S
Magnum - Metodo Classico
Disio - Trento DOC Extra Brut Blanc de Noirs (56 mesi) we 44 o5 s m 128,00€ 102,40

st ~~ st = ¥

Vitigno: 100% Pinot Nero

Tasting notes
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AUSTRIA - TRENTINO ALTO ADIGE

& Gangl

ApetlonerstraBBe, 27A - 7142 llimitz - Burgenland
Tel. 0043 (0)664 454 25 21 Fax. 0043 (0)664 6482313
Sito: www.ganglwines.at E-mail: office@ganglwines.at
Anno di fondazione: 1962 Proprieta: Helmut & Katerina Gang|
Enologo: Helmut Gangl Produzione annuale: 15.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 5 Viticoltura: Integrata
Vini in degustazione - Méthode Traditionnelle Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Weisser Sekt Gewlrztraminer (36 mesi) e as ae e m 37,00€ 2960€
Vitigno:100% Gewiirztraminer v T S I
Rosé SEKT (36 mesi) S G G G w 3700€ 29,60€
Vitigno: 100% Merlot v & &S i
Roter SEKT (60 mesi) - 37,00€ 29,60€
Vitigno: 100% Merlot v = 2 B2 Y

9 Ferrari

Via Ponte di Ravina, 15 - Trento (TN)
Tel. 0461 972311

Sito: www.ferraritrento.com E-mail: info@ferraritrento.it
Anno di fondazione: 1902 Proprieta: Fam. Lunelli
Enologo: Cyril Brun Produzione annuale: 5.400.000 bott.

Ettari vitati di proprieta: 100  Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Ferrari Perlé Trento DOC 2018 (60 mesi) = S = 49,90€ 39,92 €
Vitigno: 100% Chardonnay =¥ v 9 @ [
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UNGHERIA - SPAGNA
Chateau Pajzos @

Nagy Lajos ut, 12 - 3950 Sérospatak Tel. +36 47 312 310

Tel. 0043 (0)664 454 25 21 Fax. 0043 (0)664 6482313

Sito: www.pajzos.com E-mail: info@pajzos.com

Anno di fondazione: 1991 Proprieta: Pajzos Winery

Enologo: Ferenc Naar Produzione annuale: 300.000 bott.

Ettari vitati di proprieta: 84  Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Méthode Traditionnelle Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

La Bulle Brut (19 mesi) = m 2650€ 2120€

Vitigno:100% Chardonnay > O O

Raimat 0

s/n, Passeig Manuel Raventos Domeénech, 25111 Raimat, Lleida %

Tel. +34 973724000 Bio
Sito: www.raimat.com E-mail: info@raimat.com

Anno di fondazione: 1914 Proprieta: reimat e parte del gruppo Codorniu Raventds
Enologo: Mark Nairn Produzione annuale: #

Ettari vitati di proprieta: 2.245  Viticoltura: Biologica

Vini in degustazione - Méthode Traditionnelle Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Cava Brut Nature - Vino Biologico (15/18 mesi sui lievit) __ . .. . m 16,40 € 13,12 €
Vitigno: Chardonnay e Xarel.lo ¥ © @ @ |
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SLOVENIA

&

Bukovika 52 (Vipavska Dolina)
Tel. 0038651626777
Sito: www.vinagustin.si
Anno di fondazione: 1989
Enologo: Livio Marega
Ettari vitati di proprieta: 5

Vini in degustazione - Méthode Martinotti

Maks
Vitigno:100% Malvasia

Naj
Vitigno: 100% Merlot

E-mail: vinar.gustin@gmail.com

Vina Gustin

Proprieta: Kmetija Kerstin Zizmond
Produzione annuale: 20.000 bottiglie.
Viticoltura: Naturale

Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

m 29,00€ 23,20€

ve L) e e

vw () e e

? 29,00€ 2320€

Tasting notes




Elenco Espositori Presenti in Sala Teatro
Bollicine Francesi, Aperture ad Ore e Selezione Food

Champagne e Crémant

PAG.:
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B 82
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DomPerignon 9% :
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HBIN oo 81 :

[Food | .
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PAG.
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Michel Maillard ... .. 74
Paul Briard ... 81
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Salon ... 97
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VENETO

€ Emozioni oltre il Gusto

Tel. 3357270721

Sitorzwww.emozionioltreilgusto.com E-mail: bevi@emozionioltreilgusto.com

Anno di fondazione: 2009 Proprieta: B.eVi. Srl

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

Michel Mailliard (RM) Vertus, Céte des Blancs
Champane Cuvée Gregory Premier Cru (36 mesi) cal G G G W 5350€ 42,80€
Vitigno: 95% Chardonnay, 5% Pinot Noir o9 9OV ]

Colette Bonnet (RC) Eguilly-sous-Bois, Céte des Bar
Champagne N°2013 Extra Brut Natur’elle (60 mesi) ca G G Gia 72,00 € 57,60 €
Vitigno: 60% Pinot Noir, 40% Chardonnay =

—

Henry de Vaugency (RM) Oger, Céte des Blancs

Champagne Rosé d’Agathe (60 mesi) s e QO v 72,00€ 57,60€
Vitigno: 100% Chardonnay = O & S
Vini in degustazione - Méthode Traditionnelle Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

Pierre Richard - Le Vernois

Crémant du Jura Blanc Brut “Finambulle (12/18 mesi) 2 G Lo Ga B 2900€  2320€
Vitigno: 100% Pinot Noir 09 O ]
Calmel & Joseph - Chemin de la Madone - Montirat
Blanquette de Limoux Brut (15 mesi) ce L G Ca W 26,006 20,80€
Vitigno: 60% Chardonnay, 30% Chenin Blanc, 10% Pinot Noir ¥ 9 O ¥ |
Vignoble Boudon (Bio) - Bordeaux - Entre Deux Mers
Crémant de Bordeaux Bourdieu Brut Nature (24 mesi) v 30,30€ 24,24 €
Vitigno: 100% Semillon ¥ & &y T
B Tasting notes
/A5
\_ } T |/
y "L‘
c




EMILIA ROMAGNA

Tartufarm

Tartufarm di Riccardo Martinelli
Pian del Ronco Strada Fondovalle n.36 43047 Pellegrino Parmense (Pr)
Telefono: +39 375 6218291 E-mail: riccardo.tartufarm@gmail.com

Tartufarm & una startup nata nel 2020 che coltiva, raccoglie e lavora i
migliori tartufi dell’Appennino Tosco-Emiliano.

Prodotti in vendita e in degustazione Giudizio Prezzo
Tartufo Estivo a fette in olio di semi di girasole biologico Vasetto da gr. 90 20,00 €
Tartufo Estivo a fette in olio di semi di girasole biologico %* 2= :: ** Vasettodagr.200 40,00 €
Tartufo Estivo a fette in olio di semi di girasole biologico Vasetto da gr. 300 65,00 €
Tartufo Estivo tritao in olio di semi di girasole biologico Vasetto dagr. 90 24,00 €
Tartufo Estivo tritao in olio di semi di girasole biologico *v 2= s+ s+ Vasettodagr.90 45,00 €
Tartufo Estivo tritao in olio di semi di girasole biologico Vasetto dagr. 90 75,00 €
Tartufo Estivo e Funghi Porcini ** 22 o+ ++ Vasettodagr.80 17,00 €

Infuso di Tartufo Bianco in olio di semi di girasole biologico
Infuso di Tartufo Bianco in olio di semi di girasole biologico

Bottiglia da 100ml 15,00 €
Bottiglia da 250ml 25,00 €

Infuso di Tartufo Nero in olio di semi di girasole biologico T* s ot '+ Bottiglia da250ml 20,00 €

Miele Biologico di Castagno con Tartufo Nero Vasetto da gr.50 10,00 €

Miele Biologico di Castagno con Tartufo Nero = & = & Vasettodagr.120 15,00 €
Miele Biologico di Castagno con Tartufo Bianco v ss s s« Vasettodagr.50 15,00 €
Miele Biologico di Castagno con Tartufo Bianco : Vasetto da gr.120 20,00 €
Tartufo Estivo essicato T & U Y vasettodagr. 17 20,00 €

Acquista Direttamente

%/ allo Stand
® © 75



LOMBARDIA

9 Enoemme- Négociant éleveur

Via De Amicis, 5 - 29015 Castel San Giovanni (PC)
Tel. 335 6209963
E-mail: info@fabriziomariamarzi.com

Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

OPUSPRIMA Pinot Nero Brut (36 mesi)

. e s r"‘ 33,90€ 27,12€
Vitigno: 100% Pinot Nero

= =

(e

OPUSTERTIUM Pinot Nero Brut Nature 2012 (90 MeSi) we 44 oo  ss M 48,50 € 38,80 €
Vitigno: 100% Pinot Nero

(
(
(
I

OPUSQUINTA Pinot Nero Extra Brut 2006 (190 mesi) E
Vitigno: 100% Pinot Nero B & & &

=7

66,90 € 53,52€

OPUSNONA Pinot Nero Rosé Extra Brut 2012 (60 mesi) vu w4 ve  os ? 42,00€ 33,60€
Vitigno: 100% Pinot Nero = @ ©

9 Ca di1 Frara

Loc. Casa Ferrari, 1 - 27040 Mornico Losana (PV)

Tel. +39 339 575 7441

Sito: www.cadifrara.com E-mail: cadifrara@cadifrara.com

Anno di fondazione: 1905 Proprieta: Luca Bellani

Enologo: # Produzione annuale: 200.000 bott.

Ettari vitati di proprieta: 25 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Metodo Classico Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
APNEA - Extra Brut VSQ (60 mesi) affinato nel lagodi Como . . . ¢ 51,00€ 4080¢€
Vitigno: 100% Pinot Nero 2 w O @
OLTRE IL CLASSICO Extra Brut Rosé (54 mesi) 5 emd S e W 3500€ 2800€

Vitigno: 100% Pinot Nero |
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FRANCIA

Enoemme- Négociant éleveur 0

Via De Amicis, 5 - 29015 Castel San Giovanni (PC)

Tel. 335 6209963
E-mail: info@fabriziomariamarzi.com

Vini in degustazione - Metodo Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

ROGER-CONSTANT LEMAIRE (RM)

Champagne Select Reserve Brut (42 mesi) e  as os 0 70,00€ 56,00 €

Vitigno: 100% Meunier - Blanc de Meuniers & = = ]

Champagne Cuvee Trianon Brut (42 mesi) - m 7400€ 59,20€

Vitigno: 60% Pinot Noir, 40% Chardonnay Sl — — B

Champagne Les Hautes Pierres 2013 (oltre 60 mesi) =S B .. | 8590€ 6872¢€

Vitigno: 100% Chardonnay ¥ = =

R.GABRIEL-PAGIN FILS (RM)

Champagne Carte D’or Brut 1er CRU (36 mesi) =S o = 'j 56,00€ 44,80 €

Vitigno: 100% Pinot Noir = & = |

Champagne Grande Reserve 1er CRU (60 mesi) m 74,00 € 59,20¢€

Vitigno: 70% Chardonnay, 30% Pinot Noir Z = fus

ARNAUD DE CHEURLIN (RM)

Champagne Carte Noire Brut (24 mesi) e e «« [ 5400€ 4320€

Vitigno: 50% Pinot Nero, 50% Pinot Meunier = = < |

MICHEL HENRIET (RM)

Champagne Tradional Brut Grand Cru (24 mesi) £ = ": 66,00€ 52,80 €
— h— g =,

Vitigno: 80% Pinot Noir, 20% Chardonnay

Tasting notes
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SPAGNA - FRANCIA

& Gastronomes Studio

Via ltalia, 46, 20900, Monza (MB)

Tel. 3482621425

Sito: www.gastronomes-studio.com

E-mail: info@gastronomes-studio.com

Anno di fondazione: 2023 Proprieta: Les gastronomes Srl
Produzione annuale: 5.000 bott.

Vini in degustazione - Méthode Traditionelle Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

Para Compartir - Penedes

Cava Para Compartir “Un poco de Amor” (24 mesi) _. .. .. .. T 28,00€ 2240€
Vitigno: 40% Xarel-lo 40% Macabeu 20% Parellada & v @ % 1

Vini in degustazione - Méthode Champenoise

Champagne Cohésion - Valle della Marna

Champagne “La petite cuvée des Gastronomes” (36 mesi) m 5500€ 44,00 €
Vitigno: 40% Pinot Nero, 20% Chardonnay, 40% Vin de Reserve ~ — = =& 2% 1

Champagne “Cuvée Les Gastronomes” (48 mesi) ES m 58,00€ 46,40€
Vitigno: 100% Meunier - = © & ]

Champagne “Millesimé 2019 des Gastronomes” (60 mesi) .. .., .. .. © 7500€ 60,00 €
Vitigno: 100% Meunier 0 O 1

Tasting notes




FRANCIA

M.Marcoult &wm

Tel. +333 26802019
Sito: www.marcoult.com
Anno di fondazione: 1967

Vignerons Indépendants
E-mail: contact@marcoult.com
Proprieta: Julien and Florence

@

12 route de queudes, 51120 Barbonne-Fayel - Cote des Blancs

Produzione annuale: x
Viticoltura: Sostenibile

Enologo: Julien Marcoult
Ettari vitati di proprieta: x

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia
Champagne Tradition Brut 60/40 (AlImeno 24 mesi) .. .. .. .4 ]
Vitigno: 60% Chardonnay, 40% Pinot Noir =5 = = ‘= 1
Lombard xwmy
1 Rue des Cotelles, 51200 Epernay, Francia
Anno di fondazione: 1925 Ettari vitati di proprieta: 6  Bio

Enologo: Laurent Vaillant Produzione annuale: 1.500.000 bottiglie
Viticoltura: Biologica

@

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio

Champagne Extra Brut (Almeno 36 mesi) = 50,00 €

ve L L] L)

Vitigno: 35% Pinot Noir, 35% Chardonnay, 30% Pinot Meunier ~— =~

Tasting notes

Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

40,

00 €
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FRANCIA

0 Gosset awm

Rue Malakoff 3 51200 Epernay
Sito: www.champagne-gosset.com Anno di fondazione: 1584
Proprieta: Jean Pierre Cointreau Enologo: Odilon De Varine

Ettari vitati di proprieta: 12
La Maison utilizza il 5% di uve proprie, I'85% da récoltants e il 10% da cooperative, per

un totale di 140 ettari.

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia  prezzo Prezzo Fiera(-20%)

Champagne Gosset Grande Reserve (36 mesi) RE ey (asy (o m 8190€ 6552€
Vitigno: 42% Pinot Noir, 43% Chardonnay, 15% Pinot Meunier T

9 Charles Heidsieck &wm)

1 Rue des Crayeres - 51100 Reims (Francia)

Anno di fondazione: 1851 Ettari vitati di proprieta: 65
Enologo: Cyril Brun Produzione annuale: 700.000 bott.
Proprieta: EPI| (Européenne de Participation Industrielle)
Viticoltura: Sostenibile

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Champagne Brut Reserve (36 mesi) ES £ B B m 89,00€ 71,20€
Vitigno: 33% Pinot Noir, 34% Chardonnay, 33% Pinot Meunier = = 220 = T

Tasting notes




FRANCIA

Champagne H. Blin @ 9

5 Rue de Verdun, 51700 Vincelles, Francia - Valle della Marne

Tel. +33326 802019

Sito: www.champagne-blin.com E-mail: contact@champagne-blin.com
Anno di fondazione: 1947

Proprieta: Cooperativa con 115 soci presieduta da Simon Blin.
Enologo: Sébastien Barbier Produzione annuale: 500.000 bott.
Ettari vitati di proprieta: 120 Viticoltura: Sostenibile e Bio.

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

Champagne Brut "Charles Vercy" Cuvée de Réserve (24 mesi) __ | o= o=
Vitigno: Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier > v @ %

m 4400€ 3520€
|

Paul Briard &wm 9

Villaggio di Moussy a sud di Epernay
Enologo: Supervisione Kosher: OU, Rabbi Westheim, Rabbi Wolff
Viticoltura: Kosher

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Champagne Roseé Brut (almeno 24 mesi) T T ) v 91,00€ 72,80€

Vitigno: 97% Chardonnay, 3% Pinot Noir

Tasting notes
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FRANCIA

9 Champagne Cattier o

12 Rue de la Belle Image, 51500 Chigny-les-Roses - Montagne de Reims
Tel. +33 3260342 11

Sito: www.cattier.com E-mail: champagne@cattier.com
Anno di fondazione: 1625 Proprieta: Alexandre Cattier
Enologo: Jean-Jacques Cattier e il figlio Alexandre

Produzione annuale: 600.000 bottiglie circa

Ettari vitati di proprieta: 33  Viticoltura: Sostenibile

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

Champagne Millésime Premier Cru Brut (84 mesi) B (e (eod (uby W 90,00€ 72,00 €
Vitigno: 20% Pinot Noir, 45% Meunier, 35% Chardonnay ]

OChampagne Mathelin &wv

Cerseuil, 51700 Mareuil-le-Port - Vallée de la Marne

Tel. +33(0)3 26 52 73 58

Sito: www.champagne-mathelin.com  E-mail: mathelin.champagne@orange.fr
Anno di fondazione: 1971 Proprieta: famiglia Mathelin
Enologo: Mrs Mathelin Produzione annuale: 80.000 bott.
Ettari vitati di proprieta: 14  Viticoltura: Viticoltura sostenibile
certificata Haute Valeur Environnementale (HVE)

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Champagne Brut Réserve (60 mesi) R -~ ik G m 52,00€ 41,60 €
Vitigno: 20% Pinot Noir, 20% Chardonnay, 60% Pinot Meunier = =2 =
Champagne Cuveée Lucien Exira Dry (72 mesi) edspecial _ o o0 o0 w4 o
Vitigno: 20% Pinot Noir, 50% Chardonnay, 30% Pinot Meunier = =7 = == T
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Barbier Louvet &wm)

8 Rue de Louvois, 51150 Tauxiéres-Mutry, Francia

Tel. +333 26570479

Enologo: David Barbier
Ettari vitati di proprieta: 7

Vini in degustazione - Méthode Champenoise

Champagne Henri Emile Grand Cru Brut (48 mesi)
Vitigno: 100% Pinot Noir

FRANCIA

Fax. +33 0326526018

Sito: www.champagne-barbier-louvet.com
E-mail: barbierserge@wanadoo.fr

Anno di fondazione: 6 Generazioni Proprieta: Fam. Barbier
Produzione annuale: 15.000 bott.
Viticoltura: Integrata

Giudizio

=

(e

Champagne D Ensemble Prestige Grand Cru (48 mesi)

Vitigno: 60% Pinot Noir 40% Chardonnay

Champagne Théophile Blondel Grand Cru Brut 2015 (60 mesi) 1Y

Vitigno: 60% Pinot Noir 40% Chardonnay

(s
{

Tasting notes

e
—

©

Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

W 5150¢€
I

v 5150€
w 7990¢€

41,20 €

41,20 €

63,92 €
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FRANCIA

o

Bernard Robert xwm

22 Rue de I'Orme, 10200 Voigny, Francia

Tel. +3332527 1153

Sito: www.champagnebernardrobert.com

E-mail: glaucia.champagnebernardrobert@gmail.com

Anno di fondazione: 1945 Proprieta: Fam. Bernard

Enologo: Sébastien Robert Produzione annuale: 90.000 bottiglie.
Ettari vitati di proprieta: 30

Viticoltura: Integrata

Vini in degustazione - Méthode Champenoise

Giudizio

Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

Champagne Réserve Brut (48 mesi) O m 4350€ 34,80€
Vitigno: 60% Pinot Noir, 20% Pinot Meunier, 20% Chardonnay — ~ = ~ 1
Champagne Réserve Demi-Sec (48 mesi) O m 4350€ 34,80€
Vitigno: 60% Pinot Noir, 20% Pinot Meunier, 20% Chardonnay =~ = T
Champagne Brut Nature Zero Dosage (84 mesi) = m 4590€ 36,72€
Vitigno: 60% Pinot Noir, 20% Pinot Meunier, 20% Chardonnay =~ =~ = = T
Champagne Blanc de Blancs Brut (36 mesi) vw we s m 49,50€ 39,60€
Vitigno: 75% Chardonnay, 25% Pinot Blanc v & S |
Le Treizot Grande Réserve Millesimato Brut (60 mesi) __ = | m 6090€ 48,72€
Vitigno: 100% Chardonnay =2 & & T
Champagne Rose Brut (almeno 24 mesi) = W 4590€ 36,72€
Vitigno: 85% Chardonnay, 15% Pinot Noir w0 O O 1

Tasting notes




FRANCIA

Jean Paul Mauler 9

Place des Cigognes, 3 - 68630 Mittelwihr - Vini D’Alsazia

Tel: +3338947 93 23 Particolarita: Vignaiolo indipendente.
Sito: www.vins-mauler.fr E-mail: vins.jpmauler@orange.fr

Anno di fondazione: 1935 Proprieta: Julien Mauler

Enologo: Julien Mauler Produzione annuale: 35.000 bottiglie.

Ettari vitati di proprieta: 7,5 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Méthode Traditionnelle Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Crémant d'Alsace Brut (14 mesi) X2 by &Sy el m 23,90 € 19,12 €
Vitigno: 70% Pinot B., 20% Pinot N., 10% Chardonnay I

Cremant d'Alsace Brut Rose (14 mesi) ww  as s (ais ? 23,90 € 18,32 €
Vitigno: 100% Pinot Nero adi

Ruinart 9

4, rue des Crayéres 51100 Reims A . 0% dla v '
Tel. 03.26.77.51.51 pprovvigionamento: 20% da vigneti

di proprieta e 80% da récoltants sotto
contratto di 200 villaggi champenois.

Sito: www.ruinart.com
Anno di fondazione: 1729
Enologo: Frédéric Panaiotis Produzione annuale:oltre 2.000.000 bott.
Ettari vitati di proprieta: oltre 15 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione . Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Champagne Brut “R de Ruinart” (36 mesi) ww s s s m 89,90 € 71,92 €
Vitigno: 57% Pinot Noir, 40% Chardonnay, 3% Pinot Meunier "~ = = = 1
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FRANCIA
9 Bernard Remy ()

19 Rue des Auges, 51120 Allemant, Francia
Sito: www.champagnebernardremy.com
Email: info@champagnebernardremy.com
Proprieta: Rudy Remy, figlio del fondatore Bernard Remy

Anno di fondazione: 1968 Ettari vitati di proprieta: 14
Viticoltura: Integrata Produzione annuale: 180.000 bott.
Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Champagne Brut "Carte Blanche" (24 mesi) S B B B m 4690€ 37,52€
= ~— —_ T

Vitigno: 60% Pinot Noir, 356% Chardonnay, 5% Pinot Meunier

9 Bollinger o)

16 Rue Jules Lobet, 51160 Ay, Francia

Tel: 03.26.53.33.66 Fax: 03.26.54.85.59

Sito: www.champagne-bollinger.com Approvvigionamento:70% da vigne di
Anno di fondazione: 1828 proprieta e il 30% da Recoltants.
Enologo: Gilles Descotes Produzione annuale: 2.400.000 bott.

Ettari vitati di proprieta: 158 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)
Champagne Brut “Special Cuvée” (36 mesi) woy sy (eiy (e 7 91,00 € 72,80 €
S c L g T

Vitigno: 60% Pinot Noir, 25% Chardonnay, 15% Pinot Meunier

Tasting notes
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VENETO

Pasticceria Pattaro

Via Papa Sarto, 64, Vedelago (TV)
E-Mail: info@pasticceriapattarosrls.it Proprieta: Pattaro Pierluigi
Anno Di Fondazione: 1984

Pasticceria Pattaro nasce nel 1984 dall’idea di Pierluigi Pattaro, assie-
me alla moglie Mariangela, come piccolo laboratorio artigianale di
pasticceria.

Negli anni il laboratorio si & ampliato e ad oggi € conosciuto nel setto-
re dei prodotti dolciari da forno e collabora con diversi rivenditori del
triveneto.

Il punto di forza di Pasticceria Pattaro € |'attenta selezione delle ma-
terie prime. Queste vengono lavorate artigianalmente per garantire la
produzione di dolci freschi e che richiamano la tradizione casalinga.

| prodotti del laboratorio sono senza conservanti e coloranti aggiunti

per cui si richiede una maggiore attenzione nella conservazione.

Acquista Direttamente
allo Stand

Tasting notes

87



SICILIA

Sicilia in Bocca

Acquista Direttamente

Via S.Bellia,27 - 95047 Paterno (CT) allo Stand

Tel. 3405952852 © ©
Sito: www.siciliainboccashop.it E-mail: info@siciliainboccashop.it

Lorenzo Cifalind vive alle pendici del vulcano attivo piu grande d'Europa, I'Etna.Proprio per la
sua passione e innata curiosita verso la natura ha rilevato la piccola azienda agricola di famiglia,
un agrumeto nella piana di Catania e un piccolo uliveto nella zona di Paternd dove produce un
olio genuino e prepara le conserve seguendo le tramandate ricette siciliane. Sicilia in Bocca € un
Marchio che nasce nel 2013 e che racchiude le eccellenze gastronomiche del Territorio di origine.
Selezioniamo le materie prime e le lavoriamo con cura in piccoli laboratori artigianali. Proponiamo

quindi gustose ricette chiuse in un barattolo.

Prodotti in degustazione e vendita Giudizio Prezzo Fiera

Crema Mokaccino vaso da 212 ml D @ 6,00 €

Crema Pistacchio vaso da 212 ml B e Gy 6,00 €

Pesto Pistacchio vaso da 212 ml s e R A, R 7,00 €
L == L —

Pesto Saraceno vaso da 212 ml 6,00 €
I ¢y @

Pesto Rosso Etna vaso da 212 ml 6,00 €

Pesto Isole Eolie vaso da 212 ml T ¥ e 6,00 €

Marmellata Arancia vaso da 212 ml - B 5,00 €

Paté Tonno e Arancia vaso da 212 ml o bty WA g 6,00 €

Caponata Rustica vaso da 306 ml cl L B G 6,50 €
— = —— P

Amaro Amuni ES B B B 23,00 €

Liquore Pistacchio ool il ficad fucs 19,00 €
~— ~ ~— P
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SICILIA
S.I.L.V.A. di Capizzi R e F.lli snc

E-mail: info@frantoiosilva.it Sito: www.frantoiosilva.it
Anno di fondazione: 1968 Proprieta: Fratelli Capizzi

Benvenuti nel mondo di Frantoio Silva la nostra storia inizia nel lontano
1968 nel cuore della Sicilia. La nostra mission & di offrire un olio che sia un
concentrato di salute, gusto e autenticita. Siamo orgogliosi di condividere la
nostra passione per | olio extra vergine d’ oliva.

Acquista Direttamente
allo Stand

Tasting notes
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UMBRIA

©@ WiTh. Wine Things

Via Sicilia 33 - Perugia (PG)

Tel. 3883263186 Sito: www.winethings.it
E-mail: francesca@winethings.it Anno di fondazione: 2024
Proprieta: WiTh. Wine Things di Francesca Dei Santi

Bollicine provenienti dall'Umbria

Vini in degustazione - Metodo Italiano Giudizio Tipologia Prezzo Prezzo Fiera(-20%)

COLLE UNCINANO - Uncinano (PG)
Spoleto DOC Trebbiano Spoletino Brut 2022 =y B B M 18,00 € 14,40 €
Vitigno: 100% Trebbiano Spoletino |

(e
{
(
|

Vini in degustazione - Metodo Classico
BETTALUNGA - Castello delle Forme (PG)
Rosé Millesmato 2019 Non Dosato (50 mesi) o  ha ) K ? 43,00 € 34,40 €
Vitigno: 100% Sangiovese

SEMONTE - Gubbio (PG)

Battista VSQ Brut Millesimato (24 mesi) enl hiad e G ": 30,50€ 24,40€
Vitigno: 60% Pinot Nero, 40% Chardonnay = W O 1

COLLE UNCINANO - Uncinano (PG)

Spumante Pas Dosé Millesimato 2020 (36 mesi) 23 £ B B " 39,00€ 31,20€
Vitigno: 100% Trebbiano Spoletino A —

LE CIMATE - Montefalco (PG)

Giovanni Bartoloni - Dedicato a te 2021 Brut Nature (36 mesi)  ww 44 ss  ss ': 47,50 € 38,00 €
Vitigno: 100% Trebbiano Spoletino DOC = W O

Tasting notes
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NETWORK DI COMUNICAZIONE MULTIMEDIALE

VA i [talia a Tavola

The Flair For Design

." SCUOLE PROFESSIONALI

Via delle Industrie, 18A, - 30038 Spinea (VE) 91
Telefono: 041 936042



TOSCANA

ACCESSORI
«\J1N0 -

Accessoridavino.com

e un punto diriferimento da ormai 10 anni
nel merchandising legato al mondo del vino!

Nel ns. catalogo e sul ns. sito web
potete trovare una gamma completa di

articoli personalizzabili
con tutte le tecniche attualmente disponibili.

Calici, Secchielli, Spumantiere, Cavatappi, Grembiuli,
tappi, stopper, portabottiglie e abbigliamento e molto altro!

Visita il ns. sito:
accessoridavino.com
o contatta il ns. costumer service:
info@accessoridavino.com

..ed insieme troveremo
“Lioggetto per farti ricordare”!

Via Curiel, 5
53034 Colle di Val dElsa (S) www.accessoridavino.com
tel +39 0577 929300 info@accessoridavino.com
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VENETO

Brevett: Waf

Via Palazzon, 72 - 36051 Creazzo (VI)
Tel. 0444 522058 Fax. 0444 522985
Sito: www.brevettiwaf.it E-mail: info@brevettiwaf.it

Dal 1970 BREVETTI WAF esporta in tutto il mondo la cultura del beverage e
della personalita dell'oggetto Made in Italy.

Dalle grandi capitali alle campagne, in un wine bar di Milano o in una
cantina di Bordeaux, in un bistro di Cortina o alla mostra del prosecco di
Valdobbiadene c'e sempre un oggetto targato BREVETTI WAF.

Provate a farci caso.

SPONSOR

oegnews || B,

giornale online di eno-gastranomia e turismo . . .
Via Miranese, 85, Mirano VE
www.villagiustinian.com

e W% HOTEL

VENICEPALACEROTEL | | | qCapinera

RESTAURANT & P1ZZA

Pianiga, Venezia

Mirano, Venezia
www.lacapinerahotel.com

www.venicepalacehotel.com
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FRANCIA

9 Bollinger o

16 Rue Jules Lobet, 51160 Ay, Francia

Tel: 03.26.53.33.66 Fax: 03.26.54.85.59

Sito: www.champagne-bollinger.com Approvvigionamento:70% da vigne di
Anno di fondazione: 1828 proprieta e il 30% da Recoltants.
Enologo: Gilles Descotes Produzione annuale: 2.400.000 bott.

Ettari vitati di proprieta: 158 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)
‘hampagne La Grande Année 2015 (Aimeno 60 mesi) = S = 260,00€ 208,00 €
itigno: 60% Pinot Noir, 40% Chardonnay = & &2 = i

orario della
@ degustazione
Ore 12

9 Louis Roederer xwm

21, boulevard Lundy, CS 40014 51722 Reims Cedex France
Tel. +33 (0)3 26 40 42 11 Approvvigionamento: 60% da vigneti

di proprieta, 30% da Recoltants e 10%
da Cooperative

Sito: www.louis-roederer.com
Anno di fondazione: 1776
Enologo: Jean-Baptiste Lecaillon Produzione annuale: 3 milioni di bott.
Ettari vitati di proprieta: 240  Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)
Champagne Cristal Millesime 2015 (72 mesi) e Gk Gk G m 385,00€ 308,00€
Vitigno: 60% Pinot Noir, 40% Chardonnay A — A I

orario della
@ degustazione
Ore 13
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FRANCIA

Armand de Brignac am 0

11 Rue Domaine Pérignon - 51500 Chigny-les-Roses (Francia)
Sito: www.armanddebrignac.com Mail: info@armanddebrignac.com

Anno di fondazione: 1763 Proprieta: Famiglia Cattier

Enologo: Alexandre Cattier Produzione annuale: 1.000.000 bott.

Ettari vitati di proprieta:33 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)
Champagne Brut Gold (almeno 36 mesi) e Gad Lok G | 499,00€ 399,20 €

Vitigno: 40% Pinot Nero, 40% Chardonnay, 20% Pinot Meunier
orario della
degustazione
Ore 14

Champagne Krug ovy €9

5, rue Coquebert - 51100 Reims
Sito: www.krug.com E-mail: info@krug.com
Anno di fondazione: 1843 Proprieta:
Enologo: Julie Cavil Produzione annuale: 700.000 bott. (circa)
Ettari vitati di proprieta:18 Viticoltura: Convenzionale
Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)

Champagne Grande Cuvee Krug (84 mesi) ed. 171 = R r 365,00€ 292,00€
Vitigno: Chardonnay, Pinot Noir e Pinot Meunier ¥ v @ S |

orario della
@ degustazione
Ore 15
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FRANCIA

9 Ruinart

4, rue des Crayeres 51100 Reims

Tel. 03.26.77.51.51

Sito: www.ruinart.com

Anno di fondazione: 1729 Enologo: Frédéric Panaiotis
Produzione annuale:oltre 2.000.000 bott.

Ettari vitati di proprieta: oltre15 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo  Prezzo Fiera(-20%)

Champagne “Dom Ruinart” Blanc de Blancs 2010 (108 mesi) #+  ee  es oo m 369,00€ 295,20€
Vitigno: 100% Chardonnay

orario della
@ degustazione
Ore 16

9 Dom Perignon ow)

20 avenue de Champagne - BP 140 51333 EPERNAY Cedex

Tel. +33 326 97 95 87

Sito: www.domperignon.com

Anno di fondazione: 1668 Proprieta: MHCS

Enologo: Richard Geoffroy Produzione annuale: 5 milioni bottiglie
Ettari vitati di proprieta: 1650 Viticoltura: Convenzionale

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo
Dom Perignon Vintage 2006 “Plénitude 2” (180 mesi) == = = = 730,00 € Champagne
Vitigno: Pinot Noir e Chardonnay — = = = I non in vendita

orario della
@ degustazione
Ore 17
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FRANCIA

Jacques Selosse &M 0

59, rue de Cramant - 51190 Avize

Sito: www.selosse-lesavises.com

Anno di fondazione: 1949 Proprieta: Famiglia Selosse
Enologo: Anselme Selosse Produzione annuale: 45.000 bott. (circa)
Ettari vitati di proprieta: 75  Viticoltura: Agricoltura biodinamica

Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo

Brut Blanc de Blancs Initial Grand Cru (almeno 72 mesi) wo  v4 w4 o 1 810,00 € Champagne
Vitigno: 100% Chardonnay ¥ v Y e i non in vendita

orario della
@ degustazione
Ore 18

Salon M) 0

Le, 5 Rue de la Breche d'Oger, 51190 Le Mesnil-sur-Oger, Francia
Sito: www.champagne-salon.fr

Anno di fondazione: 1905 Proprieta: Laurent-Perrier
Enologo: Michel Fauconnet Produzione annuale: 460,000 bott.(circa)
Ettari vitati di proprieta: 11 Viticoltura: Agricoltura biodinamica
Vini in degustazione - Méthode Champenoise Giudizio Tipologia Prezzo
Champagne Cuvée S Le Mesnil Brut 2013 (120 mesi) RP pasy (asy (s = 1.900,00 € Champagne
Vitigno: 100% Chardonnay I non in vendite

orario della
@ degustazione
Ore 19
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Compila con i tuoi dati i seguenti campi per l'acquisto dei
prodotti nel Wine Shop e consegna la scheda alle casse

Nome Cognome

Indirizzo CAP

SEesso | M | Password

Citta Provincia

Nazione Tel

Codice Fiscale e.mail

P.lva Azienda

Metodo di pagamento scelto: Contanti [] Bancomat [] Carta di Credito

Codice Descrizione Prezzo

Dichiaro di aver preso visione dell'Informativa Privacy presente nel sito

https://www.enotecalecantinedeidogi.com/pagina-1032/Privacy-Policy.aspx

Firma per accettazione

Enoteca Le Cantine Dei Dogi - Fratelli Berna s.n.c. di Berna Ezio e Vanni

Sede legale: Via Luneo 51 — 30035 Mirano (VE) - Italy - Sede operativa: Via Dante 40 — 30035 Mirano (VE) - Italy -
Orario: 08:30 - 12:30 15:30 - 19:30 Ch. Domenica e Martedi pomeriggio.

Tel. +39.0415489920 fax. +39.041.5489920 - e-mail: inffo@enotecalecantinedeidogi.com - C.F e P.IVA 03927250278
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Vola zém%&m Vino
e Zamg&o/ae canlina

della 8? edizione di

| dati del sondaggio saranno pubblicati online sul sito www.bollicineinvilla.it
il 03/04/2025 99



Degustazioni in Villa Farsetti - Piano Primo

¥ Waster (less

Lo Straordinario Mondo dello Champagne

Sabato 29 Marzo 2025 ore 13:30

Affascinante percorso sensoriale su un vino unico.

Champagne selezionati:
Champagne Brut Nature Zero Dosage (84 mesi) - Bernard Robert
Champagne Extra Brut (48 mesi) - Gosset
Champagne Grand Cru Blanc de Noirs Brut (72 mesi)- Collery
Champagne Cuvee D Ensemble Prestige Grand Cru (48 mesi) - Barbier Louvet
Champagne Extra Brut Blanc de Blancs Grand Cru Mesnil Expérience (72 mesi) - André Jacquart
Champagne Le Vintage 2013 Brut (108 mesi) - Lanson

Champagne PN AYC 18 Brut - Bollinger

7 straordinari vini raccontanti e degustati da:

Dr. Enologo Fabrizio Maria Marzi.

Costo 60,00€
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Degustazioni in Villa Farsetti - Piano Primo

Waster (lass Q

I Perlé D1 Casa Ferrari

Sabato 29 Marzo 2025 ore 16:30

Una singolare esperienza sul Metodo Classico Trento DOC di Casa Ferrari

“Linea Perlé” dal 2007 al 2016.

Bollicine selezionate:

Ferrari Perlé Millesimato 2016 (in media riposa 54 mesi sui lieviti)
Ferrari Perlé Rosé Riserva Millesimato 2016 (in media riposa 60 mesi sui lieviti)
Ferrari Perlé Bianco Riserva Millesimato 2011 (oltre 72 mesi sui lieviti)
Ferrari Perlé Nero Riserva Millesimato 2015 (oltre 72 mesi sui lieviti)
Ferrari Ferrari Perlé Zero CuvéeZero 15
Ferrari Perlé Nero Riserva Millesimato 2010 (oltre 72 mesi sui lieviti)

Ferrari Perlé Millesimato 2007 (in media riposa 54 mesi sui lieviti)

7 grandi vini raccontanti e degustati da:
Bruno Fulco Sommelier e Capo Redattore di Roma di Egnews, affiancato
da Giuseppe Casagrande Decano del giornalismo enogastronomico e

Francesco Turri Editore di Egnews.

Costo 88,00€
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Degustazioni in Villa Farsetti - Piano Primo

¥ Waster (less

La Magia dello Champagne

Domenica 30 Marzo 2025 ore 16:30
Immergiti nell'incantevole mondo dello Champagne e scopri le sue
sfumature piu raffinate. Un'esperienza esclusiva che ti condurra alla scoperta

delle etichette piu prestigiose.

Champagne selezionati:
Champagne Blanc de Noirs Brut (almeno 24 mesi) - Fleury
Champagne Le Blanc de Bio Premier Cru Extra Brut - De Saint-Gall
Champagne Millésime 2014 Premier Cru Brut (almeno 84 mesi) - Cattier
Champagne Théophile Blondel Grand Cru Brut Millesimato 2015 (almeno 60 mesi) - Barbier Louvet
Champagne Le Treizot Grande Réserve 2016 (almeno 60 mesi) - Bernard Robert

Champagne Vintage 2013 (Oltre 96 mesi) - Dom Pérignon

6 grandi vini raccontanti e degustati da:

Dr. Enologo Fabrizio Maria Marzi.

0 Costo 55,00€



Enoteca Le Cantine det Dogé

——
ENOTECA

Enoteca Le Cantine Dei Dogi € la prima enoteca on line di
Mirano, un negozio SICURO, certificato A. [.C.E.L.
Visita il sito
la consegna é in 24-48 ore ed é gratuita in Italia
per importi superiori ad 50 euro!

Il negozio Le Cantine dei Dogi € situato a Mirano in via Dante 40, in
provincia di Venezia, a 500 metri dal centro cittadino.

Enoteca Le Cantine Dei Dogi € un valido punto di riferimento in cui
ci si pud immergere nel magico mondo del vino tra piu di 1.000
etichette di vini, distillati, aceti balsamici e tradizionali, liquori,
prelibatezze dal dolce al salato, un vero punto di riferimento per tutti
gli appassionati
del mondo del vino e non solo.

Si propongono inoltre:
55 cantine in esclusiva nella provincia di Venezia

Consulenza e stesura della carta dei vini per ristoranti, enoteche, wine
bar, hotel ecc.
Nel periodo Natalizio I'enoteca propone un vasto assortimento di cesti
con prodotti artigianali e confezioni regalo.

" lnserisci il seguente codice T >€
o presenta questo
coupon presso Enoteca
Le Cantine Dei Dogi in
via Dante 40 a Mirano
valido fino al 30/04/2025

in fase di acquisto su:

www.enotecalecantinedeidogi.com
valido fino al 30/04/2025




LA GRANDE #
FESTA DEL VINO

/ Grandi Vine &' ltalia e del Mondo

da 26 paedi

27-28 SETTEMBRE 2025
dalle 10:00 alle 20:00



